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Lds denna bruksanvisning férst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att kdpa en Beko-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt frén produkten som har tillverkats
med hdg kvalitet och toppmodern teknik. Las hela den hér bruksanvisningen och alla andra medféljande dokument
noggrant innan du anvander produkten och behall den fér framtida referens. Om du ger produkten till ndgon annan
ska du se till att bruksanvisningen ocksa félier med. Folj alla varningar och informationen i bruksanvisningen.

Kom ihég att den har bruksanvisningen &ven kan gélla flera andra modeller. Skillnader mellan modeller &r uttryckligen
angivna i den hr bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvands foljande symboler:

Viktig information eller anvéndbara

anvandartips.

Varning for situationer som kan vara

livsfarliga eller farliga for egendom.
/6\ Varning for elekirisk stot.

Varning for brandrisk.

ir Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

Ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Viktiga instruktioner och varningar for sakerhet ach miljo

Det har avsnittet innehaller .
sakerhetsinstruktioner som hjalper
dig att undvika skador pa person och
egendom. Om du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att gora o
garantin ogiltig.
Allméan sakerhet
e Den har enheten kan anvandas av
barn fran 8 ar och personer med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller o
mental férmaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskap om de
har fétt tillrdcklig Gvervakning
eller tillréckliga instruktioner
gallande anvandning av enheten
pa ett sakert satt och om de
forstar vilka risker som finns
inbegripna.
Barn fér inte leka med enheten.
Rengdring och anvandarunderhall
far inte utfdras av barn utan
Overvakning.
¢ |nstallation och reparation maste
alltid utforas av auktoriserade
serviceombud. Tillverkaren kan
inte hallas ansvarig for skador J
som uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade
personer och kan gora garantin o
ogiltig. Fore installation, 1as
instruktionerna noggrant.
e Anvand inte produkten om den ar
defekt eller har ndgra synliga
skador. o
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Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje anvandning.

Elsakerhet

Om produkten ar behaftad med
fel far den inte anvdndas om den
inte repareras av det behdriga
serviceombudet. Du kan f& en
elektrisk stot!

Anslut endast produkten till ett
jordat uttag med spanning och
skydd enligt specifikationerna i
Tekniska specifikationer. Den
jordade installationen ska goras
av en kvalificerad elektriker
medan produkten anvands med
eller utan transformator. Vart
foretag ska inte hallas ansvarigt
for nagra problem som
uppkommer pa grund av att
jordningen inte har skett i enlighet
med lokala regler.

Tvatta aldrig produkten genom att
spruta eller halla vatten pé den!
Du kan fa en elektrisk stot!
Produkten méaste kopplas ur
under installation, underhall,
reng0ring och reparation.

Om stromsladden ar skadad
maste den bytas av tillverkaren,
dess serviceombud eller liknande
behoriga personer for att undvika
fara.

Enheten méste installeras sé att
den har helt frankopplad fran



natverket. Separationen maste
goras antingen via en kontakt for
huvudstrom eller en kontakt som
ar inbyggd i den fasta
elinstallationen, i enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem far bara
utforas av behoriga fackman.
Vid skada slar du av produkten
och kopplar bort den fran
stromkallan. FOr att gora detta
stanger du av sakringen hemma.
Kontrollera att sakringen &r
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

Apparaten och dess tillbehor blir
heta vid anvandning. Vidror inte
uppvarmningsdelarna. Barn under
8 ar ska inte befinna sig i nérheten
om de inte &r under uppsikt.
Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller koordination
pa grund av alkoholintag och/eller
anvandning av droger.

Var forsiktig vid anvandning av
alkoholhaltiga drycker i maten.
Alkohol omvandlas till &nga i hoga
temperaturer och kan antdnda om
den kommer i kontakt med heta
ytor.

Se till att inga antdndbara material
finns i nérheten av produkten,
eftersom sidorna kan bli heta under
anvandningen.

Hall alla ventiler fria fran hinder.

Anvand inte &ngrengorare for att
rengOra apparaten, det kan orsaka
elektrisk stot.

Obevakad tillagning pa en héll med
fett eller olja kan vara farlig och
kan resultera i brand. FOrsok
ALDRIG slé&cka en eld med vatten,
utan stang av apparaten och tack
sedan ldgorna med exempelvis ett
lock eller en brandfilt.

Brandrisk: Forvara inte foremal p&
plattorna.

Om ytan &r repig ska du stanga av
apparaten for att undvika risk for
elektrisk kortslutning.

Efter anvandning stanger du av
hallelementen via reglaget. Forlita
dig inte p& panoreringsdetektorn.
Metallforemal, sdsom knivar,
gafflar, skedar och lock far inte
placeras pa hallens yta, eftersom
de kan bli heta.

Angtryck som samlas p& grund av
fukten i stekhallens yta eller langst
ned i kastrullen kan gora att
kastrullen borjar rora sig. Darfor
ska du se till att ugnens ytor och
underdelen p& kastrullerna alltid &r
torra.

Plattorna ar utrustade med
induktionsteknik. Induktionshéllen
som bade sparar tid och pengar
maste anvandas med kastruller
som passar for tillagning med
induktionshall; annars fungerar inte
plattorna. Se.Allmén information
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om tillagning, sidan 13, valja
kastruller.

e Eftersom induktionshallar skapar
ett magnetiskt falt, kan de orsaka
skadlig paverkan for ménniskor
som anvander enheterna som
insulinpump eller pacemaker.

e Anvand bara hallskydd som
designats av tillverkaren till
enheten eller som indikeras av
tillverkaren av enheten enligt
instruktionerna for anvandning eller
passar eller hallskydd som
levereras med enheten.
Anvandning av oldmpliga skydd
kan orsaka olyckor.

Brandskyddsatgarder
Kontrollera att kontakten sitter fast
ordentligt i uttaget for att undvika
gnisthildning.

e Anvand inte skadade eller kapade
sladdar eller forlangningssladd,
utover originalkabeln.

e Kontrollera att vare sig vatska eller
fukt forekommer pé uttaget som &r
inkopplat i produkten.

Avsedd anvandning

e Den har produkten ar avsedd for
anvandning i hemmet. Kommersiell
anvandning &r inte tillradligt.

e Den har enheten ar endast till for
tillagning. Den far inte anvandas i
andra syften, exempelvis for
rumsuppvarmning.

e Tillverkaren ansvarar inte fér ndgon
skada som orsakas av felaktig
anvandning eller felnantering.
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Barnsakerhet

e Tillbehoren kan bli mycket heta
under anvandning. Sma barn ska
hallas borta.

e Forpackningsmaterial ar farliga for
barn. Hall barn borta frén
forpackningsmaterial. Avyttra alla
delar pa forpackningen enligt
miljostandarder.

e FElektriska produkter &r farliga for
barn. Barn ska inte vara nara
produkten nar den anvands och de
far inte leka med produkten.

e Placera inga foremal ovanpé
apparaten som barn kan né.

Avfallshantering av den uttjdnta

produkten
| enlighet med WEEE-direktivet for hantering av
avfallsprodukter:

Den hér produkten géller under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den hér produkten &r férsedd med en
klassificeringssymbol for avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt &r tillverkad med delar av hdg kvalitet
samt material som kan &teranvandas och &tervinnas.
Produkten far inte slédngas i hushéllssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation fr elektrisk och elektronisk
utrustning. Kontakta din kommun fér mer information
om nérmaste atervinningsstation.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kdpt géller under EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Den innehaller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i direktiven.

Avfallshantering av emballage

e Emballaget &r farligt fér barn. Férvara emballaget
pa en saker plats utom rackhall for barn.
Emballaget till den hér produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala lagar och
regler géllande avfallshantering. Slang dem inte i
hushallssoporna.



P Alimén Information

Oversikt

1 Induktionsplatta
2 Monteringskldmma

Tekniska specifikationer
Volt/frekvens

Tolal energiftrbrikning
Sakring

Kabeltyp/seldion

Yitre matt (hojd/bredd/djup
installationsmatt (bredd/diup
Brannare

Vanste: bak

Dimension

Energl

Vanster fram

Ditmension

Energi

Hoger fram

Dimension

Energl

Hoger bak

Dimension

Energi

2
3 Vitrokeramisk yta
4 Basskydd

1N ~ 220-240 V / 2N ~ 380-415 50 Hz
max. 6700 W

min. 16 Ax 2

HOBVAV2E 5x {5mm
55 mm/580 mm/510 mm
560 (+2) mm/490 (12) mm

Induktionsplatia
180 mm
1800/3000 W
Induktionsplatta
180 mm
1800/3000 W
Induktionsplatta
145mm
1400/2200 W
Induktionsplatta
210 nun

2000/3600 W

oregaende meddelande, for att forbattra

De tekniska specifikationerna kan andras utan
produktens kvalitet.

Siffrorna i den hér bruksanvisningen ar endast
i beskrivande syfte och kanske inte exakt
stdmmer Gverens med din produkt.

arden pa produktetiketter och i medféljande
dokumentation ar hamtade fran
laboratorieférhallanden i enlighet med
relevanta standarder. Dessa varden kan
variera beroende pé anvandnings- och
miljéforhallanden.
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E Installation

Produkten maste installeras av en behdrig person i
enlighet med géllande regler. Annars kommer garantin
att bli ogiltig. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for
skador som uppkommit fran arbete som utforts av icke
auktoriserade personer och kan géra garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och elinstallationen for]
produkten ligger pa kundens ansvar.

FARA:
Produkten maste installeras i enlighet med
lokala lagar och regler avseende el och gas.

FARA:
Innan installation ska du kontrollera produkten
isuellt att den inte ar defekt. Om den har

defekt ska den inte installeras.
Skadade produkter kan orsaka
sakerhetsrisker.

*

min.

Installation och anslutning
e Produkten far bara installeras och anslutas i
enlighet med gallande installationskrav.
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Fore installationen

Héllen &r avpassad for installaion i en kommersiell

miljo. Ett sakerhetsavstand méste lamnas mellan

enheten och kdksvaggarna och -mdblerna. Se bilden

(vérden in mm).

e Den kan aven anvandas i fritt staende position.
Tillat ett minsta avstand p& 750 mm dver héllens
yta.

e (") Om en matlagningsflakt ska installeras
ovanfor spisen, se tillverkaranvisningarna for
spisen géllande installationshdjd (minst 650 mm).
Avlagsna forpackningsmaterial och transportlas.
Ytor, syntetiska laminat och vidhéftande material
méste vara varmeresistenta (minst 100 °C).
Arbetsytan méste inréttas och fixeras horisontellt.

e Klipp 6ppningen fér héllen i arbetsytan enligt
installationsmétten.

Installera inte héllen pa platser med vassa
kanter eller horn.
Det finns risk for att keramikhéllens yta brister!




Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag som &r skyddat av
en sékring av 1amplig kapacitet, i enlighet med
"Tekniska specifikationer". Den jordade installationen
ska goras av en kvalificerad elektriker medan
produkten anvands med eller utan transformator. Vart
foretag kan inte héllas ansvarig for skador som
uppstétt pa grund av att produkten har anvinds utan
en jordad installation, i enlighet med lokala lagar och
regler.

FARA:

Produkten far endast anslutas till el av en
auktoriserad och behédrig person. Produktens
garantiperiod starter efter en korrekt
installation.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador

som uppkommit fran arbete som utforts av
icke auktoriserade personer.

FARA:
Stromsladden far inte kidmmas, bojas,
kldmmas eller komma i kontakt med

produktens heta delar.

En skadad stromsladd méste bytas ut av en
behdrig elektriker. Annars finns risk for
elektrisk stét, kortslutning eller brand!

e Anslutningen méaste félja nationella lagar och
regler.

e  Strdmdata maste dverensstimma med de data
som anges pa méarkplaten pa produkten.
Typetiketten finns p& baksidan av produkten.

e Produktens stromsladd maste folja virdena i
"Tekniska specifikationer".

FARA:
Koppla ur produkten frén stromkéllan innan du
paborjar nagot arbete pa elinstallationen.

Du kan fa en elekirisk stot!

Ansluta stromkabeln

1. Det ar inte mdjligt att koppla frén alla poler i
stromforsorjningen, en frankopplingsenhet med
minst 3 mm kontakifri yta (s&kringar,
sakerhetsvaxlar, kontraktor) méste vara anslutna
och alla poler pa denna frankopplingsenhet méste
vara angransande fill (inte ovan) produkten
enlighet med IEE-direktiven. Om instruktionerna
inte f6ljs kan det orsaka anvandarproblem och det
ogiltigférklarar produktgarantin.

Ytterligare skydd genom en jordfelsbrytare

rekommenderas.

Om en kabel medféljer produkten:

[2N AC 380-415 V| [1N AC 220-240 V|

2. For enfasanslutning, anslut kablarna efter
beskrivningen nedan:
e Brun/Svart kabel = L (fas)
e  Bla/gra kabel =N (Neu|tra|)
e Gron/gul kabel = (F) = (jord)
3. For tvafasanslutning, anslut kablarna efter
beskrivningen nedan:
Brun kabel = L1 (fas 1)
Svart kabel = L2 (fas 2)
Bl&/gré kabel = N (Neu|tra|)
o Gron/gul kabel = (F) = (jord)
» eller
e Svart kabel = L1 (fas 1)
e Grakabel = L2 (fas 2)
e  Bl&/Brun kabel =N (Ne|utra|)

e Gron/gul kabel = ) = (jord)
Installera produkten
Om ugnen &r under:
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min.

Om det finns en bank under:

En ventilationsdppning pa minst 180 cm? pa den
bakre delen av mdbeln &r ett krav, se bilden.

min.

Under installationen av induktionshéllen ska du placera

produkten parellellt med installationsytan. Lagg pé

tétningen pa de delar av hallen som har kontakt med

banken, sdsom beskrivs nedan, for att forhindra att

véntska tranger ner mellan produkten och bénken.

1. Forbered ytan pa arbetsstillet s som visas pa
bilden.

2. Vand hallen upp och ned och placera den pé en
plan yta.

3. Tatningen som medfdljer i férpackningen maste

laggas runt det nedre héljet bojt runt hallen ssom

visas pé bilden, under installation av hallen.

Fixera monteringsfjadrarna genoAatt forain deni
och skruva fast dem i halen i holjets undersida, sa
som visas pa bilden.
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Placera hallen pa banken och passa in den.
Né&r héllen placeras i bankskivan fixeras den
enkelt med hjalp av kidmmor. Om matten i
bankskivan inte stimmer kan 2
monteringskldmmor fixeras i produktens framsida
s som visas pa bilden nedan.

1 Hall
2 Installationskldmma
3 Bank

N&r hallen installeras i pa skapet maste en
hylla installeras for att separera skapet fran
hillen, sdsom visas i bilden ovan. Detta &r inte
nodvéndigt ndr en den installeras pa en
inbyggd ugn.

Det ar exempelvis méjligt att réra undersidan av
produkten eftersom den ar installerad pé en lada.
Detta omrade maste tickas med en tréplatta.

*

min. 15 mm



Bakre vy (anslutningshal)

pa hllen.

Om du gor anslutningar i olika hal blir det inte
sékert, eftersom det kan skada gas- och
elsystemet.

ﬁ FARA:
Anslutningskldmmorna levereras installerade

Slutkontroll

1. Anslut strémsladden och sla pé produktens
sékring.

2. Kontrollera funktionerna.

Framtida transport

e Spara produktens originalkartong for framtida
transport av produkten. Folj instruktionerna pa
kartongen. Om du inte har originalkartongen kvar
ska du packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

Kontrollera produktens allménna utseende, om
det finns nagra skador som kan ha uppstatt
under transport.
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B Forberedelser

Tips for att spara energi

Féljande information hjélper dig att anvdnda enheten

pa ett ekologiskt sétt och spara energi:

e Tina upp fryst mat fore tillagning.

e Anvénd kastruller/pannor med lock for
tillagningen. Om det inte finns nagra lock kan
energiforbrukningen oka med 4 génger.

e Vil den brannare som passar bést for
kastrullens undersida. Valj alltid rétt
kastrullstorlek for dina rétter. Stora kastruller
kréver mer energi.

e Se till att anvanda kastruller med platt botten vid
tillagning med elekiriska hallar.

Kastruller med tjock botten ger béttre
varmeledning. Du kan fa energibesparingar pa
upp till 1/3.

e Kastruller och kérl méste passa med
tillagningszonerna. Undersidan av kastruller och
kérl far inte vara mindre an brannaren.

e Hall tillagningszonerna och kastrullernas
undersida rena. Smuts minskar varmeledningen
mellan tillagningszonen och kastrullens
undersida.
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Initial anvandning
Den forsta rengdringen av produkten

tan kan skadas av vissa rengdringsmedel.
Anvand inte aggressiva rengéringsmedel,
skurpulver/-mj6lk eller négra vassa foremél
under rengoring.

1. Avlégsna allt férpackningsmaterial.

2. Torka av ytorna pa produkten med en fuktig trasa
eller svamp och torka sedan med en torr trasa.

Initial uppvérmning

Doft och rok kan utvecklas under ett par
immar vid forsta anvandningen. Detta ar
normalt. Se till att rummet &r valventilerat sa
att rok och lukt forsvinner. Undvik direkt
inandning av réken och den lukt som den
sénder.




[ & hér anvinder du hillen

Allmén information om tillagning

Fyll aldrig pannan med olja till mer &n
en tredjedel. L&mna inte héllen
obevakad nér du varmer upp olja.
Overhettade oljor utgdr en brandrisk.
Forsok aldrig slécka en eld med
vatten! Om oljan fattar eld ska du
técka dver den med en eldfilt eller
fuktig trasa. Sl& av héllen om det &r
sékert att gora det och kontakta
brandkéren.

e Innan du steker eller friterar mat ska du alltid
torka dem val och placera férsiktigt i het olja. Se
till att frusen mat har tinat helt fére stekningen.

e Tack inte Gver kastrullen du anvander nér du
hettar upp oljan.

e Placera pannor och kastruller pa ett satt sé att
handtagen inte ligger 6ver héllen for att férhindra
att de hettas upp. Placera inte obalanserade kérl
och de som Iatt vélter pa héllen.

e Placera inte tomma kérl pa plattorna som &r
paslagna. De kan skadas.

e Om en platta anvands utan att en kastrull eller
panna stér pa den kan det orsaka skada pa
produkten. SIa av plattorna efter att tillagningen
ar Klar.

e Eftersom produktens yta kan bli het ska du inte
placera kérl i plast eller aluminium pa den.
Rengor eventuella insmélta material pé ytan
omedelbart.

Sédana kérl ska inte anvandas for att férvara mat
heller.

Anvand bara kastruller och kérl med plan botten.
Placera rétt mang mat i kastrullerna och
pannorna. Detta gor att du inte behdver utféra
nagon rengdring i onddan genom att forhindra att
nagot kokar over.

Placera inte lock pa plattorna.

Placera kérlen pa ett sétt sé att de ar centrerade
over plattan. Nér du vill flytta kérlet fran en platta
till en annan ska du lyfta i det och placera det pa
plattan istéllet for att dra i det.

Kastrullval

e Glaskeramikytan &r varmebestandig och
paverkas inte av stora temperaturskillnader.

e Anvénd inte glaskeramikytan som en
forvaringsplats eller skirbréda.

e Anvénd bara kastruller och pannor med
maskinbehandlad botten. Skarpa kanter orsakar
repor pa ytan.

Sténk kan skada
keramikytan och orsaka
brand.

Anvand inte kérl med
konkav eller konvex
botten.

Anvéand bara kastruller
och pannor med plan
botten. De sékerstaller
enklare
varmedverforing.

For induktionshéllar ska du bara anvénda kérl som

passar for induktionstillagning.

Kastrulltest

Anvénd foljande metoder for att testa om kastrullen ar

kompatibel med induktionshéllen eller inte.

1. Kastrullen ar kompatibel om undersidan héller en
magnet.

2. Kérlet &r kompatibelt omdet inte blinkar nér du
placerar det pa plattan och startar hallen.

Du kan anvénda stal, teflon eller alumium i kérl med

speciell magnetbotten som innehaller etiketter eller

varningar som indikerar att kérlet & kompatibelt med

induktionstillagning. Glas- och keramikkérl, kastruller

och kérl i rostfritt stal med alumiumbotten utan

magnetfunktion ska inte anvandas.

Fokuseringssystem for kérlidentifiering

Vid induktionstillagning ska bara det omrade som
técks av karlen pa den relevanta plattan aktiveras.
Kérlets botten identifieras direkt av induktionssystemet
och bara den hér zonen virms automatiskt.
Tillagningen avbryts om kérlet lyfts frén plattan under
tillagningen. Den valda plattan och -symbolen blinkar
alternerat.

Séaker anvéndning

Valj inte hoga varmenivaer nér du ska anvanda ett kérl
i exempelvis teflon utan olja eller med mycket lite olja.
Placera inga metallféremal, sésom gafflar, knivar eller
kérlskydd pa héllen, eftersom de blir heta.

Anvand aldrig aluminiumfolie for tillagningen. Placera
aldrig mat som har virats in i aluminiumfolie pa
plattorna.
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kommer sensorerna i héllen att minska magnetfunktion, exempelvis kreditkort och

@Om det finns en ugn under hallen och den gér Nar hallen 4r pa ska du hélla foremal med
tillagningsnivan eller stdnga av ugnen. kassetter, borta fran hallen.

Vilja en platta som passar for kérlet

Stor tillagningszon Normal tillagningszon Liten tillagningszon
Q28cm 018cm g145em

Stor tillagningszon Normal tillagningszon Liten tillagningszon
Passar kérlet automatiskt. Passar kérlet e Anvands for langsam
Distribuerar effekten perfekt. automatiskt. tillagning (saser, kramer)
Erbjuder utmarkt varmefordelning. Distribuerar effekten Anvands for att
Anvénds for att tillaga rétter, sasom perfekt. forbereda sméa portioner
stora pannkakor eller stora fiskkakor. Erbjuder utméarkt eller portioner baserat pa
varmefordelning. antal personer.
Anvands for alla typer av
matlagning.

Anvinda héllen

FARA: )
Tappa inga féremal pa hllen. Aven sma
oremal, exempelvis en saltstroare, kan skada

hallen.

Anvand inte hallen om det finns sprickor i den.
Vatten kan ldcka in genom sprickorna och
orsaka kortslutning.

Vid eventuell skada pa ytan (exempelvis repor)
ska du sl av produkten direkt for att minimera
risken for elektrisk kortslutning.
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Kontrollpanel

[72]
3=
D
=]
=
g
o
=1
[+
=

Huvudknapp - PA/AV-knapp
Knapplés

Temperaturinstalining/dkande
timer
Temperaturinstélining/minskande
timer

* Aktivera/avaktivera timer

Véljarkontroller for platta

5600 € >

Display for platta
(temperaturinstélining 0 ...) 9)
Eﬁ“ EEE * Timerdisplay (det finns 4

lysdioder fér 4 olika plattor)

Den har enheten styrs dver
pekkontrollenheten. Varje atgard du gor med
pekkontrollen bekréftas av en ljudsignal om
pekkontrollenheten ar utrustad med en timer.

Hall alltid kontrollpanelerna rena och torra.
Fukt och smuts kan orsaka funktionsproblem.

cd &d

(*) Om héllen &r utrustad med
timer.

@ () Om hllen & utrustad med
timer.

(*) Inte finns i spishéllar med 3

brénnare.

Blldema och illustrationerna &r endast ill i
beskrivande syfte. Det faktiska utseendet och
funktionerna kan variera.

Satta pa hillen

Tryck pa O pa kontrollpanelen i 1 sekund. Plattan

tandS."{Q}" och alla relevanta decimalpunkter blinkar
pa alla plattor. Hallen ar redo att anvdndas. Du kan
vélja olika plattor inom de fdljande 10 sekunderna.
Om ingen anvéndning sker inom 10 sekunder
atergér hallen automatiskt till standby-lage.

Viélja kokplattor (Kokzon)

Sétt din panna lampar sig for induktions matlagning
(pan med magnetisk botten, se sidan 12, “lampligt
kokkarl val") pa relaterade kokplattan.

1. Sétt pa héllen.
2. Tryck pé en av plattornas markeringsreglage for
att sla pa Onskad platta. Efter att du har valt

plattan pa hallen, blinkar E decimalpunkten pa
den relevanta displayen for plattan.

°||

3. Tryck pd """ eller "so" for att stélla in
temperatumivén till ett varde mellan "1" och "9"
eller mellan "9" och "1".

Knapparna "~\" och "~2" &r utrustade med

upprepningsfunktion. Om du trycker pa nagon av de

har knapparna under en langre tid kommer
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temperaturnivan att oka eller minska kontinuerligt i

intervaller pa 0,4 sekunder.

Om du borjar med knappen "\ visas "1" pa

displayen. Om du bérjar med knappen "s" visas det

instéllda vardet pa displayen (dvs. en halv sekund "'A"
och en halv sekund "9") . Detta indikerar att
snabbstarten har aktiverats.

If you begin with "\" key, "1" will appear on the

display. If you begin with "s" key, ‘A" and "9" will

flash on the display with a period of half seconds.

Detta indikerar att automatisk tillagning &r igng. Vid

slutet av den férinstallda tiden for automatisk

tillagning av tillverkaren, stannar valt kokzon den
automatiska funktionen matlagning och bérjar arbeta
pé den nivd som hade satt medan den automatiska
tillagning valdes.

4. For att véaxla ugnen till hog maktposition, héja
nivan upp till 9 med "A" -knappen och tryck
sedan pa "A\" knappen igen. Alltsd, slés den pa
hdg effekt lage "P" (Boost).

Om é&r blinka;

e Din panna &r inte lampliga for induktion.

e Det finns inget pa den valda kokzonen.

e Botten kokkarlet &r liten for kokplattan.

Du kan inte anvanda béda kokplattor antingen
hoger eller vanster kokplatta grupp i boost lage
samtidigt.

Exempel: Om en av kokplattor i samma riktning (héger
eller vénster) ar installd pé niva "P", d& systemet kan
du justera den andra plattan upp till niva 8 utan att
&ndra instéliningen for den férsta plattan.

Anvinda induktionsplattorna pé ett sdkert och
effektivt sétt

Anvéndningsprinciper: Induktionshallen varmer upp
kérlet direkt. Darfor finns det manga fordelar jamfort
med andra typer av héllar. Den arbetar effektivare och
héllens yta hettas inte upp.

Induktionshallen &r utrustad med ett dverlagset
sékerhetssystem som ger dig maximal
anvandarsakerhet.

Héllkontrollen &r utrustad med en driftstidshegrénsning.

Né&r en eller flera plattor ldmnas oavsiktligt avaktiveras
plattan efter en viss tidsperiod. (se tabell 1).
Driftstiden beror pa den valda temperaturinstéliningen.
Om det finns en timer tilldelad for plattan visas "00"
pa timerdisplayen i 10 sekunder (10 sekunder senare
slas restvarmeindikatorn pd).

Efter att du har avaktiverat plattan automatiskt sa som
beskrivs ovan blir den driftsduglig igen och maximal
driftstid 1aggs pa den hér temperaturinstéliningen.
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Anwinda v kolzoner samtidigt pd samma sida
Tvé zoner pé samma sida har en iokal tillganglio effeld
pé 3 700 W som automatiskt férdelas mellan de
frémre och hakre zonerna, Delta innebér alt ndr en
2on arwdnds maximalt minskar kraften B den andra
automatiskt. Om det finns W zoner pa béda sidoma
géller derina regel fir hida dessa.

e senaste instruktionerna ska pricriferas.

Important: Your hob contains zones of @ 145, ¢180,
@ 210 and @ 280 which have induction features.
Thanks to the induction feature, each hotplate
automatically detects the diameter of the pan put on it.
“Energy is created only at places where the bottom
of the pan touches” and thus, energy is consumed at
the minimum level.

Tabell 1: Begrénsningar for driftstid

Temperaturniva Driftstidsgréns -
timme

(*) 10 minuter senare, minskar varmeplatta till

niva 9.

Overhettningsskydd

Héllen &r utrustad med en sensor for att sékerstélla

skydd mot éverhettning. Foljande méste beaktas vid

dverhettning:

e Den aktiva plattan kan slas av.

¢ Den valda nivan kan falla. Det hér férhallandet
gér dock inte att se pa indikatorn.

Siakerhetssystem for dverkokning

Hallen &r utrustad med ett sakerhetssystem for

dverkokning. Om det ar ndgot som kokar dver pa

kontrollpanelen sténger systemet av strémmen

omedelbart och slér av héllen. "F" lyser som varning

pé plattans display under tiden.

Restvarmeindikator

Induktionshallen kan bli varm efter tillagningen grund

av pannan kvar pa plattan. Fram till glasbord pé hallen

avsnittet faller ner till en saker temperatur, "H" visas

pé kontrollpanelen. Ror inte de relaterade avsnitten tills

"H" forsvinner.



emperaturdisplay tAnds inte och slitna
anvandaren langre vid stromavbrott.

Exakt strominstélining

Induktionshéllen reagerar direkt, som ett svar pa
anvéandningsprinciperna. Den andrar
effektinstéliningarna mycket snabbt. Du kan dérmed
forhindra att drycker (vatten, mj6lk) kokar dver &ven
om det just holl pa att gora det.

Automatic Cooking and High Power (Booster)
Automatisk tillagning Funktionen gér matlagningen
enklare. Om den automatiska tillagningen &r aktiv,
kommer plattan att drivas med maximal effekt under
en tidsperiod (se tabell -2). Snabb uppvarmningstid
beror pa vald varmeniva. Detta indikeras genom en
blinkande "A" omvéxlande med
varmeinstéliningsvardet (t.ex. halv sekund "A" och
halv sekund "9") i vérmeplatta displayen. | slutet av
den snabba uppvarmningstiden, kommer hall aterga
ill normal vérmedrift for den utvalda och "A"
forsvinner.

Alla kokplattor &r utrustade med snabb varmefunktion.
| nedanstéende tabell innehaller de automatiska
uppvarmningstider for olika uppvarmningsnivaer.
Tabell-2: Tider for snabbuppvérmning

sekund

Sla pa den automatiska tillagningen:

1. Sétt pa héllen.

2. Vélj 6nskad platta genom att trycka pa knapparma
for plattan.

3. Anvand knappen "s" knappen for att véxla
varmevarde plattan till onskad niva. Sé fort
temperaturinstéliningen har gjorts visas "9" och
"A" alternerat pa displayen. Detta indikerar att
temperaturvardet &r instéllt pa "9" och
automatiska tillagningen &r aktiverad.

4, Snabb uppvarmning funktion av nivan som skall
véljas bestdms med "~" eller "~" knapparna.

5. Den angivna snabb uppvarmning funktionen
fungerar for perioden enligt tillagningsnivan i

tabell 2 och atergér till sin niva efter tiden har gétt.
(Till exempel &r denna period 25 minuter fér niva
6)
Stidnga av den Automatisk tillagning funktionen:
e Den Automatisk tillagning funktionen kan
sténgas tidigt genom att minska vérme
instéliningen till "0".
e Automatisk tillagning &r inte aktiv l&ngre nér den
period i tabell 2 &r dver.
Hog effekt (Booster)
Du kan anvénda hdg effekt for att varma héllen
snabbare. Men, &r det inte rekommenderat att laga
mat i detta lage for lange.
Vélj relevant kokplattan drivas och placera ldmpligt
kokkarl. Oka nivan upp till 9 och sedan &tergé tillbaka
till P-l4ge genom att trycka pa """ -knappen. Pa
grund av temperaturen, kommer din hall endast till&tas
att verka fér max 10 minuter och kokplattan hallens ut
for boosterfunktionen automatiskt minska till niva 9.
Sténg av hillen.
Om du trycker p& huvudknappen "@" i mer &n 2
sekunder sténgs hallen av och atergar till standby-l&ge.
Om det finns restvérme som kan anvéindas efter att
héllen har slagits av indikeras detta med symbolen

som visas kontinuerligt pa relevant platta.

Sténga av plattorna individuellt:

En vald platta kan stdngas av pa 3 olika sétt:

1. Genom att trycka pa " A" och "~" samtidigt

Vlj 6nskat platta med knappen fér val av platta'Ca".

Decimalpunkten visas pa "@"—displayen for plattan

Tryck pa knapparna "A\" och "s»" samtidigt for att

sténga av plattan.

2. Minska temperaturen for den énskade plattan
till "0" med knappen

3. Anvéndning av timer sténger funktionen for
6nskad kokzon (Om timerfunktion &r tillgénglig)

Knapplas ** (p& modeller med klocka)

Tryck pa knappen O i mer 4n 2 sekunder for att lisa

pekkontrolleg. Uppgiften bekraftas med en ljudsignal.

Lysdioden "@" bérjar blinka och alla plattor lases.
Plattorna kan bara Iasas i anvindningsldge. Om
plattorna &r I@ésta: bara huvudknappen ‘(D" kan

anvandas. "@" Lysdioden blinkar och indikerar att
knapplaset har aktiverats. Om du stanger av héllen nér
knapparna ar lasta kommer knappléaset att aktiveras
nésta gang du slér pa héllen igen. Knapplaset maste
avaktiveras for att kunna anvénda héllen.
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Lo knappen gor det méjligt for dig att Iasa eller
lasa upp pekkontroﬁlllen i anvandningsléage.

Tryck pa knappen O 2 sekunder for att 14sa upp

plattorna. Uppgiften bekréftas med en ljudsignal.

Sedan stings "[]" lysdioden av. Nu &r pekkontrollen

upplast och kan anvandas som vanligt.

Barnlas

Du kan skydda hallen fran att anvindas oavsiktligt for

att férhindra att barn sétter pa plattan.

Barnlasfunktionen innehaller nagra komplexa steg for

att 13sa upp pekkontrollenheten. Barnléset kan bara

aktiveras och avaktiveras i standby-l&ge.

Lasa modulen:

1. Tryck pa huvudknappen @ for att sla pa héllen.

2. Tryck pa knappama "~" och "s»" samtidigt i
minst 2 sekunder.

3. Tryck sedan pa knappen "~A" en géng till.

2 H A H wif dn e 2
» Barnlasfunktionen &r aktiverad och visas pa
alla displayer for plattorna.
Avaktivera barnlaset:

Du kan avaktivera barnlaset sa fort du har aktiverat det.

1. Tryck pa huvudknappen @ for att sla pa héllen.

2. Tryck pa knappama "\" och "s»" samtidigt i
minst 2 sekunder.

3. Tryck sedan pa knappen "s" en géng till.

" " visas pé alla plattornas displayer sa langa

barndset & akiiverat, * L dls nér laset har
avaktiverats.

Timerfunktion*

Den hér funktionen forenklar tillagningen for dig. Du
behdver inte se till héllen hela tiden under tillagningen
och plattan stangs av automatiskt i slutet av den
period du har valt.

Timern erbjuder foljande: Pekkontroll som kan styra
upp till 4 timers for plattor och en alarmtimer for
tillagningen som har tilldelats vid samma tid. Samtliga
timers kan bara anvéndas i arbetslége.

Timer som alarm

Alarmtimern arbetar oberoende av andra plattor.
Darfor ar det inte viktigt om en platta &r vald eller
inte.
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Tryck pa knappen " féﬂr att aktivera
alarmtimern. "00" och "42i&" visas pa
timerdisplayen och en punkt visas pa nedre hogra
sidan. D& ar alarmtimern aktiverad.

2. Sedan stéller du in énskat tidsvarde genom att
trycka pé knapparna "~" och "se".

3. Timem startar nedrékningen efter att du har gjort
tidsinstaliningen.

judala . Tryck pé

valfri knapp pa pekkontrollspanelen for att tysta ljudlarmet.

Timer for platta:

Plattans timers kan bara stéllas in for plattor som &r

aktiverade.

1. Sla forst pa hallen och starta sedan onskad platta.
(plattan méste stéllas in pa ett vdrde mellan 1 och 9)

2. Precis som i alarmtimern aktiverar du timern for

plattan genom att trycka pa knappen "©r. *00" och

.J'" visas pa timerdisplayen och en punkt visas
pa nedre hdgra sidan. Timern for plattan aktiveras.

3. Du maste trycka pa knappen "©" en andra géng for
att aktivera timern fér plattan. Nu kan du tilldela
timern.

4, Stéllin onskat tidsvarde genom att trycka pa
knapparna "#\" och "se".

Sa har stéller du in timers for brannare:

1. Efter aktivering av den forsta brannartimern, trycker
du pa knappen " igen. Kontrollen vrids moturs
mot nésta aktiva platta som filldelats timern.
Tilldelningsfrslaget visas med en blinkande "&"
lysdiod.

2. Stall in 6nskat tidsvarde genom att trycka pa
knapparna "#\" och "s\/".

3. Timern som har aktiverats for plattan stélldes forst in
enligt indikeringen med en fast blinkande "[&1"
lysdiod.

e Flera timers kan tilldelas for den andra aktiva

plattan genom att trycka pa knappen "Qr igen.




e Efter 10 sekunder atergar displayen tillbaka till den
timer som nar slutet forst.

00" Lysdioderna som tinds med fast sken pé
pa timerdisplayen indikerar den timer som réknar
ned.

e Dukan se vardena som har stllts in for tillagning
och dggtimern genom att dndra positionen for
knappen O En blinkande framre ysdiod "[&" till
hoger visar ett forslag.

Om ingen lysdiod blinkar visas vardet for ggtimern
a timerskarmen

Visa aterstaende tidsvarde for plattan med timer 3

(lysdiodsindikatorn blinkar) for timerdisplayen

(lysdiodsindikatorerna fér aktiva timers for plattorna 1

och 4 blir inte synliga pa timerdisplayen.

Driftsljud

Det kan hdras ljud vid anvandning av induktionshéllen.

Sadana ljud ar normala och en del av

induktionstillagningen.

e Ljuden blir framtradande i hdga temperaturnivaer.

e Pannans legering kan orsaka ljud.

e |lagenergildgen kan ett normalt pa-/av-ljud
horas pa grund av anvandningen.

e Ljud kan héras om en tom panna hettas upp. Nér
du héller i vatten eller annat forsvinner ljudet.

e Ljudet fran flakten som kyler det elektriska
systemet kan horas.

Sensorkalibrering och felmeddelanden

Né&r strémkallan har kopplats in utfor

hallkontrollsystemet en kalibrering beroende pé

sensor-, glas- och omgivande forhallanden. Tack inte

over glasomradet pa sensorn under kalibreringen.

Héllkontrollsystemet ska inte heller utséttas for starka

ljuskallor, sdsom solljus, starka halogenlampor etc.

Tabell 3:Felkoder och felorsaker

Felorsak
Omgivande s for hog
Lysror
Sensor Bkt med off ust orendl

Omgivande ljus kraftigt fluktuerande
Kalibrering fel

Induktions hardvarufel

x- 0 9

Avaktivera timers:

Forst maste du visa timern genom att &ndra positionen for

knappen "©" tills timern visas. Det har vérdst kan senare

avbrytas pé 2 olika sétt:

e (enom att minska vardet steg for steg till "00"
genom att réra vid "~"- knappen.

e Genom att trycka pa knapparna "#\" och "s"
samtidigt i en halv sekund tills "00" visas pa
timerdisplayen.

Dessutom hors ett ljudalarm nér tiden &r 6ver. Tryck pa

valfri knapp pa pekkontrollspanelen for att tysta ljudlarmet.

Exempel:

Féljande belysningsforhéllanden tillter en mjuk
kalibrering:

Belysning med en glédlampa utan reflektor (100 W,
dampad) 70 cm dver glaskeramikhallen. Efter en
framgéngsrik kalibrering garanterar vi att héllen
fungerar som avsett &ven under stark belysning,
sdsom en halogenlampa (50 W).

Vid ett fel upprepas kalibreringen tills omgivande
forhallanden medger en framgangsrik kalibrering.
Hallkontrollsystemet kan bara anvéndas nér
kalibreringen fér alla sensorer ar framgéngsrik.

Efter lyckad férdiga kalibreringsprocess kontrollen
tolererar en mycket hdg grad av omgivande ljus.
Hallkontrollsystemet anpassar sig och omkalibrerar sig
sjalv efter andringar i omgivande forhallanden under
anvéndning.

For yiterligare information om felmeddelanden
som kan visas pa pekkontrollspanelen, se
abell 3.

S|

| hdndelse av att touchkontrollytan &r sténgt
under en period langre dn 10 sekunder,
kommer hela styrsystemet avaktiveras och en
varningssignal ljuder. Ocksé "F" blinkar p&
kokplattan displayen.

&

Om ytan pa pekkontrollspanelen &r exponerad
or stora mangder angor kan hela
kontrollsystemet avaktiveras och avge
felsignaler.

]

Hall ytan pa pekkontrolispanelen ren. Felaktig
anvandning kan observeras.

©]
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E Underhall och rengoring

Allman information

Produktens servicelivsiangd 6kar och vanliga problem
minskar i omfattning om produkten rengérs med
jdmna mellanrum.

FARA:
Koppla fran produkten fran strémkallan innan
du pabdrjar underhall och rengdring.

Du kan fa en elekirisk stot!

FARA:
Lat produkten svalna fore rengdring.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

e Rengdr produkten noggrant efter varje
anvandning. P4 detta sétt &r det mjligt att
enklare ta bort tillagningsrester genom att
undvika att de branns in nasta gang apparaten
anvands.

e Inga speciella rengdringsmedel behdvs for
rengdring av produkten. Anvand varmvatten med
diskmedel, en mjuk trasa eller svamp nér du
rengér produkten, och torka den sedan med en
torr frasa.

e Sealltid fill att dverskottsvétska torkas bort
ordentligt efter rengdring och att eventuellt spill
omedelbart torkas torrt.

e Anvand inte rengdringsmedel som innehéller syra
eller klor nér du rengdr rostfria ytor eller inox-ytor
och handtaget. Anvénd en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) for att torka dessa
delar rena, var noga med att torka i en riktning.

tan kan skadas av vissa rengdringsmedel.

nvand inte aggressiva rengéringsmedel,
skurpulver/-mjolk eller nagra vassa foremal
under rengoring.

nvand inte angrengdrare for att rengdra
apparaten, det kan orsaka elektrisk stot.
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Rengoéra hallen

Glaskeramikyta

Torka av glaskeramikytan med en fuktig trasa med
kallt vatten och se till att inte efterldmna négra rester
av rengdringsmedel pa den. Torka med en mjuk och
torr trasa. Rester kan orska skada pa glaskeramikytan
nar du anvander hallen nasta gang.

Intorkade rester pé glaskeramikytan ska under inga
omstandigheter skrapas bort med rakblad, stalull eller
liknande verktyg.

Avldgsna kalciumflackar (gula flackar) med en liten
mangd kalkborttagning, sdsom vindger eller citronsaft.
Du kan ocksé anvanda produkter som saljs i butik och
ar avsedda for syftet.

Om ytan &r kraftigt smutsig ska du applicera
rengdringsmedlet med en svamp och vénta tills det har
absorberats val. Rengdr sedan ytan pa héllen med en
fuktig trasa.

Mat innehéllande socker socker och sirap
maste avlagsnas direkt utan att vanta pé att

an ska svalna. Annars kan glaskeramikytan
skadas permanent.

Over tid kommer férgen pa konturer och detaljer att
blekas. Det hér paverkar inte anvandningen av
produkten.

Det 4r normalt att fargen med tiden bleks pa
glaskeramikytan och detta ar inte ett fel.



Felsokning

* Nér metalldelarna vérms upp kan de oka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta beror inte pd ndgot fel.

e Huvudsakringen ar defekt eller har gétt. >>> Kontrollera sakringarna i sakringsboxen. Byt eller
aterstall dem vid behov.

e Produkten &r inte kopplad till det (jordade) uttaget. >>> Kontrollera stromansiutningen.

e Om displayen inte ténds nér du slér pé héllen igen. >>> Koppla fran enheten vid kretsbrytaren. Vénta
i 20 sekunder och koppla sedan in den igen.

o (verhettningsskyddet ar aktivt. >>> L&t héllen svaina.

*  Tillagningskérlet &r inte l&mpligt. >>> Kontrollera kérlet.

Du har inte placerat kérlet p& den aktiva plattan. >>> Kontrollera om det finns ett kérl pa plattan.
Kérlet &r inte kompatibelt med induktionstillagning. >>> Kontrollera om tillagningskarlet &r kompatibelt
med induktionshéllen.
o Tillagningskarlet &r inte rétt placerat eller nedre ytan pa kérlet r inte tillrackligt bred for
tillagningsplattan. >>> Vélj ett tillrdckligt brett kirl och placera kérlet rakt 6ver plattan.
Tillagningskérlet eller plattan &r dverhettad Lat dem svalna.

u kan stélla in en ny tillagningstid eller sluta
med tillagningen.

Overhettningsskyddet ar aktivt. >>> L&t hallen svalna.

Ett foremal kan técka pekkontrollpanelen. >>> Ta bort objektet p& panelen.

e Karlet &r inte kompatibelt med induktionstillagning. >>> Kontrollera om tillagningskérlet & kompatibelt
med induktionshéllen.

o Tillagningskarlet &r inte rétt placerat eller nedre ytan pa kérlet r inte tillrackligt bred for
tillagningsplattan. >>> V4] ett tillrdckligt brett kirl och placera kérlet rakt 6ver plattan.

@Kontakta ett auktoriserat serviceombud eller den aterforsaljare som sélde produkten till dig, om du inte kan losa

problemet med hjalp av instruktionerna i det har avsnittet. FGrsok aldrig att reparera en defekt produkt pa egen
hand.
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Laes denne brugervejledning farst!

Kaere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Beko produkt. Vi héber, at du vil opna de bedste resultater med dette kvalitetsprodukt, som
er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfalgende dokumenter, fgr du tager produktet i brug, og hold dem som en reference til fremtidig benyttelse. Hvis
du overdrager produktet til en anden person, giv ogsa denne brugervejledning. Falg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsa geelder for andre modeller. Forskelle mellem modellerne vil blive angivet i
vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes falgende symboler:

Advarsel om farlige situationer med
! hensyn til liv og ejendom.
/&\ Advarsel om elekirisk stad.
n Advarsel om brandrisiko.

ft Advarsel om varme overflader.

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om
brug.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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[l Vigtige sikkerheds- og miljemassige instruktioner og
advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa ejendom.
Manglende overholdelse af disse
anvisninger vil annullere garantien.

Generelle sikkerhedsregler

Dette apparat kan anvendes af
bern i alderen 8 ar og derover og
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af apparatet
pa en sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.

Barn mé ikke lage med apparatet.

Barn mé ikke udfgre rengaring og
vedligeholdelse uden opsyn.
Installationen og reparationer ma
kun udferes af en autoriseret
serviceagent. Producenterne
fraskriver sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsa kan
ugyldiggere garantien. Lees
vejledninger omhyggeligt, far du
installerer apparatet.

Tag ikke produktet i brug hvis det
er defekt eller hvis det har synlige
fejl.
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Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket efter
hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, ber det
ikke bruges, far det er blevet
repareret af en autoriseret
serviceagent. Der er risiko for
elektrisk stpd!

Tilslut kun produktet til en jordet
stikkontakt med den spaending og
beskyttelse som angivet i de
"Tekniske specifikationer".
Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke
stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstar som falge af,
at produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med lokale
regler.

Vask aldrig produktet ved at
sprede eller heelde vand ud over
det! Der er risiko for elektrisk stad!
Under installation, vedligeholdelse,
rengering og reparation skal
produktets stik veere trukket ud af
strgmkilden.

Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende



kvalificerede personer for at
undga farer.

Apparatet skal installeres, sa det
kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres enten
med et netstik eller en indbygget
kontakt til den faste elektriske
installation i henhold til bygge-
regulativer.

Al arbejde pa elektrisk udstyr mé
kun udfgres af autoriserede
fagpersoner.

| tilfeelde af skader skal produktet
slukkes og frakobles strgmmen.
S1a sikringen fra.

Serg for, at sikringen er passende
til apparatet.

Produktsikkerhed

Apparatet og dets tilgeengelige
dele bliver varme under brug. Der
ber udvises forsigtighed for ikke
at rore ved varmeelementer. Bgrn
under 8 ar skal holdes veek,
medmindre de er under konstant
opsyn.

Brug aldrig produktet nér din
demmekraft eller
koordinationsevner er pavirkede
af alkohol og/eller stoffer.

Veer forsigtig nar du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan forarsage
brand, da den kan selvantende,
nar den kommer i kontakt med
varme overflader.

Stil ikke breendbare materialer i
naerheden af produktet, da
siderne kan blive meget varme.
Hold alle ventilations&bninger frie
for forhindringer.

Undgé at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfere et elektrisk stad.
Madtilberedning uden opsyn med
fedt eller olie kan veere farlig og
fordrsage brand. Prgv ALDRIG at
slukke en brand med vand, men
sluk for apparatet og deek
flammen med f.eks. en lage eller
et brandtaeppe.

Fare for brand: Placer ikke
genstande pa kogezonerne.

Hvis overfladen er beskadiget,
skal du slukke for apparatet for at
undgé risikoen for elektrisk stad.
Slukke for kogepladen efter med
den tilsvarende knap og stol ikke
pé grydedetektoren.

Metalliske genstande, sdsom
knive, gafler, skeer og lage, ma
ikke placeres pa kogepladen, da
de kan blive meget varme.

Dette apparat er ikke beregnet til
betjening med en ekstern timer
eller et separat
fiernbetjeningssystem.

Damptryk, der opbygges pé grund
af fugten pa kogepladen eller i
bunden af gryden, kan f& gryden
til at bevaege sig. Derfor skal du
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sgrge for, at ovnens overflade og
grydens bund er tarre.

Ovnens kogeplader er udstyret
med induktionsteknologi.
Induktionskogeplader, der sparer
tid og penge, skal bruges med
gryder egnet til induktion, ellers
vil kogepladerne ikke fungere.
Se. Generelle informationer om
madlavning, side 14, velg af
gryder.

Da induktionskogeplader skaber
et magnetisk felt, kan de
forarsage skadelige virkninger pa
mennesker, der bruger medicinsk
udstyr, sdsom insulinpumpe eller
pacemaker.

Brug kun de afskeermninger il
kogepladen fremstillet af
kogepladeproducenten eller
angivet af producenten i
brugsvejledninger som egnede,
eller afskaermninger indbygget i
apparatet. Brug af
uhensigtsmeessige
afskaeermninger kan forarsage
ulykker.

For produktets palidelighed i tilfeelde
af brand;

Serg for, at stikket passer godt til
stikkontakten, og at der ikke
kommer gnister.

Brug ikke beskadigede eller
knaekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun det
originale kabel.
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Sarg for, at ingen veeske eller fugt
kommer i kontakt med stikket.

Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til brug i
private husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjemed er ikke
tilladt.

Dette apparat er kun il
madlavning. Det kan ikke
anvendes til andre formal, for
eksempel til opvarmning af
rummet.

Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af
forkert brug eller handtering af
maskinen.

Sikkerhed for bgrn

Tilgeengelige dele kan blive varme
under brug. Sma bgrn bgr holdes
veek.

Emballagematerialerne kan veere
farlige for bgrn. Hold
emballagematerialerne vk fra
bern. Serg for at bortskaffe alle
emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.

Elprodukter produkter er farlige
for bgrn. Hold barn veek fra
produktet, nar det karer, og lad
dem ikke lege med produktet.
Placér ikke noget over apparatet,
som bgrn gerne vil have fat i.



Bortskaffelse af gammelt apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse
af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette produkt beerer et symbol
for klassificering af bortskaffelse af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og materialer af hj
kvalitet, der kan bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med husholdningsaffald
0g andet affald ved slutningen af dets levetid. Bring
det til et opsamlingssted for genbrug af elektroniske
0g elektriske apparater. Kontakt dine lokale
myndigheder for at finde naermeste opsamlingssted.
Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i overensstemmelse med
EU RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det indeholder ikke
skadelige og forbudte materialer angivet i direktivet.

Bortskaffelse af transportemballage

e Transportemballagen kan veere farlig for bgrn.
Opbevar emballagen et sikkert sted uden for
barns reekkevidde. Transportemballagen bestér
af materialer, der kan genbruges. Sorter dem i
henhold til genbrugsanvisninger. Blaend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.
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P Generelle informationer

Oversigt

1 Induktionskogeplade
2 Monteringsklemme

Tekniske specifikationer
Spaending / frekvens

Total siromiorbiig

Sikring

| edningstyne/starelse

Eksterne mél (hejde/bredde/dybde
instaliationsmal tredde/oybde
Braendere

Bagest il venstie

Dimension

Yidelse

Forrest til venstre

Dimension

Ydelse

Forrest 1l hajre

Dimension

Yielse

Bagest til hgjre

Dimension

Ydelse

2
3 Glaskeramisk overflade
4 Grunddaeksel

maks 6700 W

min. 16 Ax 2

HOBY2V2 E 5y 1 b5mm
55 mm/580 mm/510 mm
560 L 2) Mot 2 i

Induktionskogeplade
180 mm

1800/3000 W
Induktionskogeplade
180 i

1800/3000 W
Indukiionskogeplade
145mm

14002200 W
Induktionskogeplade
210 mm

2000/3600 W

ekniske specifikationer kan blive &ndret uden
forvarsel med henblik pa forbedring af
produktets kvalitet.

Tallene i manualen er skematiske og kan
fvige fra det aktuelle produkt.

rdier angivet i produktmeerkat eller i
dokumentationen vedlagt produktet er malt i
laboratorium i overensstemmelse med
relevante standarder. Afhaengig af drifts- og
miljgforhold kan disse veerdier variere.
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K installation

Produktet skal installeres af en kvalificeret person i
overensstemmelse med geeldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af handlinger udfert af
ikke autoriserede personer og ugyldiggere garantien.

Forberedelse af opstilllingsplads og elektrisk
0g gasinstallation er kundens ansvar.

FARE:
Apparatet skal installeres i overensstemmelse
med geeldende regler.

FARE:

Forud for installationen skal apparatet
undersgges og beses om det ikke er
beskadiget. Hvis ja, installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan udgere fare for din
sikkerhed.

* min.

Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og tilsluttes i
overensstemmelse med de lovmaessige regler for
installation.

Inden installering

Kogepladen er beregnet til installation pa almindeligt

tilgeengelig bordplade. Der skal efterlades en sikkert

afstand mellem apparatet og kekkenvaeg og mebler.

Se billede (mal angivet i mm.)

e Kan 0gsa anvendes fritstaende. Minimum
afstand over kogepladen skal veere pd 750 mm.

e () Hvis der skal installeres en emhatte over

ovnen, las producentens instruktioner angdende

installationshgjde (min. 650 mm).

Fjern emballagematerialer og transportsikringer.

Overflader, syntetiske laminater og kleebemidler,

der anvendes, skal vaere varmebestandige

(mindst 100 °C)

e Bordpladen skal veere rettet ind og fastgjort
horisontalt.

e Skar et hul til kogepladen i kgkkenbordet efter
installationsdimensionerne.

o Yrogepladen ma ikke installeres pé steder med
skarpe kanter eller hjgrner.
Der er risiko for at sla den keramiske overflade
i stykker!

9/DA



Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt beskyttet
af en sikring med passende kapacitet som beskrevet i
tabellen "Tekniske specifikationer". Jordforbindelsen
skal udferes af kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en transformer. Vores firma
kan ikke stilles til ansvar for eventuelle skader, der
opstér som felge af forkert brug af produktet eller af
forkert installeret jordforbindelse.

FARE:

Produktet ma kun tilsluttes stramforsyningen
af en autoriseret og kvalificeret person.
Produktets garantiperiode starter kun efter
udfarelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader forérsaget af handlinger udfert af ikke
autoriserede personer.

FARE:

Stremforsyningsledningen mé ikke blive
beskadiget, bajet eller fanget eller komme i
kontakt med varme dele pa produktet.

En beskadiget strgmledning skal udskiftes af
en kvalificeret elektriker. Ellers er der risiko for
elektrisk sted, kortslutning eller brand!

e Tilslutningen skal veere i overensstemmelse med
de nationale regulativer.

e  Strgmtilferselsdataene skal svare til de data, der
er angivet pd enhedens typeskilt. Typeskiltet er
placeret bagest pa produktets kabinet.

e Produktets stremkabel skal overholde vaerdierne i
tabellen "Tekniske specifikationer”.

FARE:

Inden der startes noget arbejde med den
elektriske installation, skal produktet afbrydes
fra stramforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stad!

Tilslutning af stremkabel

1. Hvis det ikke er muligt at aforyde alle polerne i
forsyningsstrammen, skal der tilsluttes en
afbrydelsesenhed med mindst 3 mm
bergringsfrigang (sikringer,
ledningssikkerhedskontakter, kontaktorer), og alle
polerne til denne afbrydelse skal veere tilstadende
til (ikke over) produktet i overensstemmelse med
|EE direktiverne. Undladelse af at fglge denne
instruktion kan forarsage driftsmaessige problemer
0g udgyldiggare produktgarantien.

Der anbefales ekstra beskyttelse ved en

reststromsafbryder.
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Hvis der fglger et kabel med produktet:

{2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Ved enkeltfaset tilslutning skal ledningerne
tilsluttes som identificeret nedenfor:
Brunt/sort kabel = L (fase)
Blat/gré kabel = N (neutralt)

e Gron/gul ledning = () = (Jord)
3. Ved dobbeltfaset tilslutning skal ledningerne
tilsluttes som identificeret nedenfor:

Brunt kabel = L1 (fase 1)

Sort kabel = L2 (fase 2)

Blat/gré kabel = N (neutralt)

) -t

e Gron/gul ledning = (E) == (Jord)
» eller
e Sort kabel = L1 (fase 1)
e (ré kabel = L2 (fase 2)
e Bldt/brunt kabel = N (neutralt)

e Gron/gul ledning = () = (Jord)
Installation af produktet
Hvis ovnen er nedenfor:




min.

Hvis bestyrelsen er nedenfor:

Der skal efterlades en ventilationsabning p& minimum
180 cm? pa mblets bageste sektion som illustreret i
felgende figur.

450+

min.

Under installation af induktionskogepladen skal

produktet placeres parallelt il installationsoverfladen.

Péfar ogsa teetningspakning pé de dele af kogepladen,

der har bergring med bordet, som beskrevet nedenfor,

for at undgd at der traenger vaske ind mellem

produktet og bordpladen.

1. Forbered bordets overflade som vist i figuren.

2. ldet komfuret vendes pa hovedet, skal det
placeres p4 en flad overflade.

3. Péfar pakningsmidlet, der er leveret med

produktet, p& hjerneme af kogepladens nederste

kahinet, som bergrer bordet som vist pa figuren,

g seette 0g skrué
dem gennem hullerne i bunden af kabinettet, som
vist i figuren.

(]

Centrer produktet i bordet.
Nar kogepladen er placeret pa kokkenbordet, kan
den fastgeres nemt ved hjeelp af klemmerne. Hvis
kokkenbordets dimensioner ikke passer, kan 2
monteringsklemmer fastgares til forsiden af
produktet, som vist i nedenstéende figur.

1 Kogeplade
2 Installationsklemme
3 Bord

Nar kogepladen installeres oven pa et kabinet,
skal der installeres en hylde for at adskille
kabinettet fra kogepladen som illustreret i
ovenstaende figur. Dette kraaves ikke, hvis den
installeres pa en indbygningsovn.

For eksempel, hvis det er muligt at bergre produktets
bund, fordi det er installeret oven pé en skuffe, skal
denne sektion deekkes med en treeplade.

*

* min. 15 mm
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Set bagfra (tilslutningshuller)

Slutkontrol

1. Set stramkablet i stikket og tilslut produktets
sikring.

2. Kontroller funktionerne.

Transport

e Behold original emballage til at transportere
produktet. Folg instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

Undersgg, om der opstod eventuelle skader pa
apparatet under transporten.

FARE:

Forbindelsesklemmer leveres som monteret pd
kogepladen.

At lave forbindelser til forskellige huller er ikke
god praksis af sikkerhedsmasssige arsager, da
det kan beskadige gas- og elsystemet.

12/DA



I Forberedelser

Gode rad om energibesparelser
Brugsanvisningen hjeelper dig med at bruge produktet
pé en energibesparende mode:

e Opto frosne retter inden tilberedelsen.

e Brug gryder/pander med I&g for madlavning. Hvis
der ikke bruges g, stiger energiforbrug
firedobbelt.

e Velg kogepladen/braeenderen, der passer bedst til
grydens starrelse. Veelg altid den rigtige starrelse
af gryden til den tilberedte ret. Store gryder
forbruger mere energi.

e Sprg for at bruge gryder med flade bunde nar du
tilbereder mad pé elektriske kogeplader.

Gryder med tyk bund yder bedre varmeledning.
Du kan dermed spare op til en tredjedel af
energien.

e Gryder og pande skal passe til kogezoner.
Bunden af gryden eller panden ber ikke veere
mindre end pladen.

e Hold kogezoner og bunden af gryden rene. Snavs
vil mindske varmeledningen mellem kogezoner
0g bunden af gryden.

Forste anvendelse
Farste renggring af produktet

Overfladen kan blive @delagt af nogle
renggringsmidler eller renggringsmaterialer.
Brug ikke aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tor produktets overflader med en fugtig klud eller
svamp og ter med en klud.

Farste opvarmning

Der kan udsendes rgg og lugt et par timer
under farste drift. Dette er ganske normalt.
Sarg for, at rummet er velventilleret for at
fierne ragen og lugten. Undgé at indénde
denne rgg og lugt.
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B Brug af kogepladen

Generelle informationer om madlavning

Fyld aldrig panden med mere olie, end
en tredjedel af panden. Efterlad aldring
kogepladen uden opsyn mens du

varmer olie. Overophedet olie skaber
brandrisiko. Forsgg aldrig at slukke
ilden med vand! Nér olie antaendes,
deek den med et brandteeppe eller
fugtet klud. Sluk for kogepladen, hvis
det er sikkert, og ring til brandveesnet.

e Inden mad steges, skal de altid tgrres godt og
placeres forsigtigt ned i den varme olie. Sgrg for

komplet optening af frossen mad inden stegning.

o Tildeek ikke beholderen, du bruger, nér der
varmes olie.

e Placer pander og gryder pd en made, sa deres
handtag ikke er over kogepladen for at forhindre
opvarmning af handtagene. Undlad at placere
ubalancerede og beholdere, der nemt vaelter, pa
komfuret.

e Undlad at placeres tomme gryder og pander pa
kogezoner, der er teendt. De kan blive gdelagt.

e Betjening af en kogezone uden en gryde eller
pande pa den vil fordrsage skade pa produktet.
Sluk for kogezonerne, ndr madlavningen er
afsluttet.

e Da produktets overflade kan veere varm, skal der
ikke saettes plastic- og aluminiumsbeholdere pa
det.

Renger straks sadanne smeltede materialer p&
overfladen.

S&danne beholdere bar heller ikke bruges til
opbevaring af mad.

Brug kun fladbundede gryder eller pander.

Put en passende mangde mad i gryder eller
pander. S& behgver du ikke lave ungdvendig
renggring, idet du hermed forhindrer maden i at
koge over.

Put ikke gryde- eller pandeldg pa kogezonerne.
Placer gryderne pa en sddan made, at de stér
midt pd kogezonen. Nar du vil flytte gryden hen
pa en anden kogezone, sé Igft den og placer den
pa den kogezone, du vil, istedet for at lade den
glide.

Udvalg af gryder

e Den glaskeramiske overflade er varmefast og
ikke pavirket af store temperaturudsving.

e Undlad at bruge den glaskeramiske overflade
som et opbevaringssted eller som et skaerebraet.
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e Brug kun gryder og pander med bearbejdede
bunde. Skarpe kanter forrsager ridser pa
overfladen.

Spild kan gdeleegge den
glaskeramiske overflade
og forarsage brand.

Undlad at bruge gryder
med konkave eller
konvekse bunde.

Brug kun gryder og

pander med flade

bunde. De sikrer lettere

‘ : varmeoverfgring.

Til induktionskomfurer skal der kun bruges gryder,

der er egnet til induktionsmadlavning.

Test af gryder

Brug falgende metoder til at teste, om din gryde er

kompatibel med induktionskomfuret eller e].

1. Gryden er kompatibel, hvis bunden kan holde en
magnet.

2. Gryden er kompatibel, hvis ikke blinker, nar du
placerer gryden pa kogezonen og starter
komfuret.

Du kan bruge stél, teflon eller aluminiums gryder med

speciel magnetisk bund, der indeholder labels eller

advarsler, der angiver, at gryden er kompatibel med
induktionsmadlavning. Glas- og keramiske gryder,
potter og rustfri stalgryder med ikke-magnetisk
aluminiumsbund bgr ikke anvendes.

Gryde genkendelse-fokus system

| induktionsmadlavning, far kun omrédet, der er

deekket af gryden pé den relevante kogezone, energi.

Diameteren pé grydens bund genkendes af systemet,

0g kun dette omréde varmes automatisk.

Madlavningen stopper, hvis gryden Igftes af kogezonen

under madlavningen. Den valgte kogezone og

symbolet blinker skiftevist.

Sikker anvendelse

Undlad at veelge haje varmeniveauer, nar du vil bruge

en slip-let (teflon) gryde uden eller med meget lidt olie.

Put ikke metalgenstande som gafler, kniver eller

grydelag pa komfuret, da de kan blive varme.

Brug aldrig alufolie til madlavning. Placer aldrig mad,

der er pakket ind i alufolie, pd kogezonen.

Hvis der er en ovn under komfuret, og hvis den
kerer, kan komfurets sensorer s&nke
madlavningsniveauet eller slukke for ovnen.




« Qar komfuret er i drift, skal genstande med
1 magnetiske egenskaber, som f.eks. kreditkort
eller kassetter, holdes veek fra komfuret.

Valg af kogezone, der passer til gryden

Stor kogezone Normal kogezone Lille kogezone

Stor kogezone Normal kogezone
Passer automatisk il gryden. Passer automatisk til
Fordeler effekten ideelt. gryden.
Giver perfekt varmefordeling. Bruges Fordeler effekten ideelt.
til at lave retter, som f.eks. store Giver perfekt
pandekager eller store fisk sjeeldent varmefordeling. Bruges
eller meget sjeldent. il alle slags madlavning.
Anvendelse af komfuret
I Q FARE:
Lad ikke nogen genstand falde pa kogepladen.
Selv smé genstande (f.eks. saltkvaern) kan
pdeleegge kogepladen.

Brug ikke gdelagte kogeplader. Der kan
komme vand ind i revnerne og fordrsage en
kortslutning.

Hvis overfladen er gdelagt (f.eks. synlige
revner), skal produktet byttes omgéende for at
minimere risikoen for elektrisk stad.

Lille kogezone

Bruges til langsom
madlavning (sovser,
cremer)

Bruges til at tilberede
sma portioner eller
portioner baseret pa
antallet af personer.
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Specifikationer

@ TAND/SLUK knap
g Tastelds

/N Temperaturindstilling/@gende
timer

AV Temperaturindstilling/Faldende
timer

S * Aktiver/deaktiver timer

3

Betjeninger til valg af kogezone

Display for kogezoner
(temperatur indstilling O ... 9)
* Timer display (der er 4
lysdioder til 4 forskellige
kogezoner)

Enheden betjenes via touch betjenings
enheden. Hver funktion, du foretager pa
ouchbetjeningen, vil blive bekreeftet af et
herbart signal, hvis din touchbetjenings enhed
er udstyret med en timer.

Hold altid betjeningspanelet rent og tart. Fugt
g snavs kan forérsage problemer i
unktionerne.

1.

Teend for komfuret.
2. For at teende for en gnsket kogezone skal man
bergre en af betjeningerne til kogezonen. Nar

kogezonen pé komfuret er valgt, vil " " vil et
16/DA

(*) His dit komfur er udstyret
med en timer.

(*) His dit komfur er udstyret
med en timer.

(*) Ikke indeholdt i kogeplader
med 3 breendere.

Grafikker'og figurer er kun beregnet til information.
Aktuelt layout eller funktioner kan variere.

Taend for komfuret
Beror "@" tasten pé betjeningspanelet 1 sekund.

Kogezone displays lyser op. " =" og alle relevante
decimalpunkter vil blinke i alle kogezone displays. Du
kan vaelge forskellige kogezoner inden for de naeste 10
sekunder.

Hvis der ikke udfgres nogen funktion inden for 10
sekunder, vil komfuret automatisk gé tilbage til
stand-by.

Valg af kogezoner

Set din pande er egnet til induktion-madlavning (gryde
med magnetisk bund, se side 12, "egnet pan valg") pa
relaterede kogeplade.

decimal punkt blinke pa det relevante kogezone
display.



3. Berar "\" eller "so" tasterne for at indstille
temperaturniveauet til en vaerdi mellem "1" og
"9" eller mellem "9" og "1".

""" 0g "\" tasterne er udstyret med gentage

funktion. Hvis du bergrer nogen af disse taster i lang

tid, vil temperaturniveauet stige eller falde kontinuerligt
hvert 0,4 sekund.

Hvis du starter med "#\" tasten, fremkommer "1" pa

displayet. Hvis du starter med "w" tasten, vises den

indstillede veerdi pa displayet (f.eks. et halvt sekund

"A" og et halvt sekund "9") . Dette indikerer, at

"Automatic madlavning" kerer. Ved afslutningen af

den indstillede tid for "Automatisk madlavning” af

producenten, valgte kogeplade stopper "Automatic
madlavning" funktion og begynder opererer pa det
niveau, der var blevet sat, mens "Automatisk
madlavning” funktionen er valgt.

4. Hvis du vil skifte ovnen til hgj effekt position, age
niveauet op til 9 med "#\" tasten og derefter
trykke p& "#\" tasten igen. Det vil sledes skifte
il hej effekt "P" (Boost) position.

Hvis blinker;

e Deres pan er ikke egnet til induktion madlavning.

e Dererikke noget pa den valgte kogeplade.

e Bottom diameter af panden er lille for

kogepladen.

Du kan ikke betjene begge kogeplader i enten
hajre eller venstre kogezone gruppe i boost
position pa samme tid.

Eksempel: Hvis en af kogeplader i samme retning
(hajre eller venstre) er indstillet til niveau "P", s&
systemet gor det muligt at justere den anden
kogeplade op il level 8 uden at eendre indstillingen af
den forste kogeplade.

Brug af induktionszoner sikkert og effektivt
Funktionsprincipper: Induktionskomfur varmer direkte
pé gryden/panden, hvilket er en facilitet for
funktionsprincipperne. Derfor har det flere fordele ved
sammenligning med andre komfurer. Det fungerer
mere effektivt og komfurets overflade varmer ikke op.
Induktionskomfuret er udstyret med rigtig gode
sikkerhedssystemer, der giver dig maksimal sikkerhed
ved anvendelsen.

Komfurets betjening er udstyret med en
funktionstidsbegraensning. Nar en eller flere kogezoner
er efterladt taendt utilsigtet, vil kogezonen automatisk
blive deaktiveret efter en vis periode (se tabel 1). Hvis
der er en timer tildelt kogezonen, vil timer displayet
0gsa slukke senere.

Funktionstidshegraensningen afhaenger af det valgte
temperatur niveau. Hvis der er tildelt en timer til
kogezonen. "00" fremkommer p& timer displayet i 10

sekunder (10 sekunder senere taender indikatoren for
restvarme).

Efter varmepladen slukkes automatisk som beskrevet
ovenfor bliver klar til at blive betjent af brugeren igen.
Maksimal driftstid anvendes ogsa for denne varme
indstilling.

Brug af 2 madiavningszoner pd samme sids, pd
samme tid.

To zoner pé samme side har { alt 3700 W stram il
radighed, fordelt automatik meflem de forresta og
bagerste zoner. Det betyder, at nér en zone bruges
ved heleste indstilling, sa reduceres aften pa den
anden side aulomatisk. Hvis der e 1o zoner pd begger
sider, s geelder reglen for begge sider,

De sidste instrulkdioner har prioritet.

Vigtigt: Dit komfur kan veere udstyret med
induktionskogezoner med en diameter pa 145, 180,
210 og 280 mm afhaengigt af model. Med
induktionsfaciliteten detekterer hver kogezone
diameteren pa hver gryde/pande, der er placeret pa
den. Energien opbygges kun der, hvor gryden/panden
har kontakt med kogezonen og séledes bruges der et
minimum af energi.

Tabel 1: Funktionstids greenser

Funktionstidsbegransning
- time

) Komfuret vil ga ned pa niveau 9 efter 10
minutter

Overophedningsbeskyttelse

Komfuret er udstyret med nogle sensorer, der sgrger

for beskyttelse mod overopvarmning. Fglgende kan

overholdes i tilfeelde af overophedning:

e Den aktive kogezone kan blive slukket.

e Det valgte niveau kan falde. Men dette forhold
kan ikke ses pa indikatoren.

Overlabs sikkerhedssystem
Komfuret er udstyret med et sikkerhedssystem mod
overlgh Hvis der er overlab, der spildes pa
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betjeningspanelet, vil systemet straks aforyde
stremtilslutningen og slukke for komfuret. "F" advarsel
fremkommer pa displayet i dette tidsrum.

Restvarmeindikator

Induktionskogepladen kan f& varmt efter tilberedningen
pa grund af den pan venstre p& varmepladen. Indtil
glashord pa kogepladen sektionen falder ned til en
sikker temperatur, "H" vises pa kontrolpanelet. "Rgr
ikke ved de tilhgrende sektioner, indtil "H" forsvinder.

emperatur display lyser ikke og nedslidt
brugeren lzengere under et strgmsvigt.

Pracis indstilling af effekt

Induktionskomfuret reagerer straks pd kommandoerne,
hvilket er en egenskab for funktionsprincipperne. Det
andrer effektindstillingerne meget hurtigt. Saledes kan
du forhindre et méltid (vand, mzelk) fra at lgbe over,
selv om det var lige ved at lgbe over.

Booster

Denne funktion ger madlavningen lettere. Nar Booster
er aktiveret, vil madlavningen kere pd maksimum
effekt i en vis periode (se tabel 2). Booster tiden
afhanger af det valgte temperatur niveau. Dette er
angivet med et "A" og den indstillede temperaturveerdi,
som blinker skiftevist pa kogezonedisplayet (f.eks. et
halvt sekund "A", et halvt sekund "9") Nar Booster
tiden er slut, vil kogezonens effekt blive reduceret og
temperatur niveauet vil blive vist kontinuerligt.

Alle kogezoner er udstyret med Booster funktion.
Nedenstiende tabel indeholder de automatiske
opvarmningstider for forskellige varme niveauer.
Tabel-2: Hurtig opvarmnings funktionstid

Temperaturniveau | Funktionstidsbegransning
- time sekunder
e

Aktivering af automatiske madlavning funktion:

1. Teend for komfuret.

2. Velg den gnskede kogezone ved at berore
tasterne for kogezonen.
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3. Brug "~~" tasten til at indstille kogezonens
temperaturvaerdi til "9". Nar temperatur
indstillingen er foretaget, vil "9" og "A"
fremkomme skiftevist pa displayet. Dette indikerer,
at temperaturveerdien er sat til "9", og at
automatiske madlavning funktionen er aktiveret.

4. Hurtig opvarmning funktion af niveauet, der skal
udveelges bestemmes med "\" eller “~2"-nggler.

5. Den angivne hurtig opvarmning funktion fungerer
for perioden efter niveau madlavning i tabel 2 og
vender tilbage til niveauet efter tiden er gaet.
(F.eks denne periode er 25 minutter til niveau 6)

Slukning af automatiske madlavning funktion:

e Den automatiske tilberedningsfunktion kan slés
fra tidligt ved at reducere varmen indstillingen til
IIOII.

e Automatisk madlavning ikke er aktiv leengere, nar
den periode, i tabel 2 er slut.

Hgj effekt (Booster)

Du kan bruge hgj effekt niveau for varme kogepladen
hurtigere. Men, er det ikke anbefales at lave mad i
denne stilling for lenge.

Veelg den relevante kogeplade skal betjenes og placere
den passende gryde. @ge niveauet op til 9, og derefter
vende tilbage til P position ved at trykke " A\"-tasten.
P4 grund af temperaturen, vil kogepladen kun f&
tilladelse til at operere i maksimalt 10 minutter, og
varmepladen for den valgte for booster funktion
kogeplade automatisk falde til niveau 9.

Sluk for komfuret.

Hvis hovedtasten "@" trykkes pa leengere end 2
sekunder, vil komfuret slukke og g4 tilbage til standby.
Hvis der er resttemperatur, der kan bruges, efter
komfuret er slukket, vil dette blive indikeret med et

relevante kogezone display.

Sluk for kogezoner individuelt:

En kogezone kan slukkes pd 3 mader:

1. Bergring af "A" 0g "~\/" tasterne pd samme
tid.

Veelg den anskede kogezone med tasten for

kogezonen "C3". Decimalpunktet fremkommer pé " Ej

" kogezone displayet.

"A" 0g "N\s" tasterne pa samme tid for at slukke for

kogezonen.

2. Senkning af temperaturniveauet af den
gnskede kogezone til "0" med "~/" tasten

3. Brug af timer sluk funktionen (hvis der er en
sédan) for den relevante kogezone



Tastelds ** (i modeller med ur)

Berar @ tasten leengere tid end to sekunder for at
lase touchkontrollen. Funktiongn vil blive bekreeftet

med et hgrbart signal. Sa vil @ lysdioden blinke og
alle kogezoner blive l&st.

Kogezoner kan kun l&ses i funktionstilstand. Hvis
kogezonerne er last: kan kun hovedtasten

lase opmbetjeningskontrollen i funktionstilstand.

Berar @ tasten i 2 sekunder for at Idse kogezoner op.

Funktionen vil blive bekraftet med et herbart signal.

S4 slukker "[®81" lysdioden. Nu er touchkontrollen Iast

op og kan betjenes normalt.

Bornelas

Du kan beskytte komfuret mod at blive betjent

utilsigtet for at beskytte bgrn fra at teende for

kogezonen. Barnelds funktionen indeholder et par

komplekse trin for at lase touchkontrol enheden.

Barneldsen kan kun aktiveres og deaktiveres i Standby.

Lasning af modulet:

1. Beror hovedtasten "@" for at teende for komfuret.

2. Bergr "~\" 0g "s" tasterne pa samme tid i
mindst 2 sekunder.

3. Bergrsa "~\" tasten igen.

fremkommer p4 alle kogezone displays.

Deaktivering af Barnelas:

Du kan deaktivere bgrnelasen, som du har aktiveret

den.

1. Bergr hovedtasten “@" for at tnde for komfuret.

2. Bergr """ 0g "\/" tasterne pa samme tid i
mindst 2 sekunder.

3. Berpr sa "so" tasten igen.

succesfuldt deaktiveret.

Timer funktion *

Denne egenskab ggr madlavning let for dig. Du
behgves ikke at passe komfuret under hele

betjenes. @ lysdioden vil blinke og indikere et
tastelds modul. Hvis du slukker for komfuret, nar
tasterne er Iast, vil tasteldsen vaere aktiveret naste
gang, du teender for komfuret igen. Tastelésen skal
veere deaktiveret for at kunne betjene komfuret.

madlavningsprocessen og kogezonen vil automatisk
slukke efter den tid, du har valgt.

Timer giver falgende egenskaber: Touchkontrollen
kan styre op til maks. 4 kogezone timere og en tildelt
alarm madlavningstimer pd samme tid. Alle timere kan
kun bruges i funktionstilstand.

Timer som en alarm

Alarm timer fungerer uafhaengigt af andre
kogezoner. Derfor er det ikke vigtigt, om der er
valgt en kogezone eller ej.

1. Bergr "©@" lasten for at aktivere alarm timeren.

"00" og "=iiig=" vil fremkomme pa timer displayet

og der vil fremkomme et punktum pé den
nederste hgjre side. Séledes er alarm timeren
aktiveret.
Saet 58 den gnskede tidsvaerdi ved at bergre " A"
0g "\" tasterne.

3. Timeren vil begynde at teelle ned, efter du har
foretaget tidsindstillingen.

alarm. Berr
en hvilken som helst tast p& panelet for at slukke for
den herbare alarm.

Kogezone timer:

Kogezone timerne kan kun indstilles for de

kogezoner, der er aktiveret.

1. Teend farst for komfuret og aktiver s& den gnskede
kogezone. (kogezonen skal settes til en veerdi
mellem 1 0g 9)
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2. Som i alarm timeren skal kogezone timeren
aktiveres ved at berore *©" tasten. "00" og

=0} =" vil fremkomme pé timer displayet og der

vil fremkomme et punktum pé den nederste hgjre
side. S8 er kogezone timeren aktiveret.

3. Du skal bergre "©" tasten en gang meere for at
aktivere kogezone timeren. Nu kan du tildele
timeren.

4. Sat den gnskede tidsvaerdi ved at bergre "\" og
"\/" tasterne.

Indstilling af komfur timerne:

1. Nar den ferste kogezone timer er aktiveret,
bergres "©" tasten igen. Betjeningen vil dreje
med uret mod den naste aktive kogezone, der er
tildelt timeren. Tildelings forslag vil blive vist med
en blinkende "[" lysdiode.

2. Sat den gnskede tidsveerdi ved at bergre "\" og
"\/" tasterne.

3. Timeren, der er aktiveret for kogezonen, der farst
var sat, er angivet med en kontinuerligt blinkende
"[8]" lysdiode.

e Der kan tildeles flere timere for andre aktive

kogezoner ved at berare "©" tasten igen.

g
lysdiode blinker) til timer displayet (indikator
lysdioderne for de aktive timere for kogezonerne 1 og
4 vil faktisk ikke vaere synlige pa timer displayet).
Stgjende betjening
Der kan opstd nogle lyde fra induktionskomfuret. Disse

lyde er normale og en del af madlavning med induktion.

e Stgjen bliver fremtraedende ved hgje temperatur
niveauer.

Legering pa sovsegryden kan fordrsage stgj.
Ved lave temperaturniveauer kan der hgres en
reguleer teend/sluk lyd som felge af
funktionsprincipperne.

e Lyden kan heres, hvis der varmes en tom gryde.
Nar du putter vand eller mad i den, vil denne lyd
forsvinde.

e |yden af blaeseren, der kgler det elektriske
system ned, kan heres.
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e FEfter 10 skunder gar timer displayet tilbage til
timeren, der vil slutte farst.

= lysdioder, der lyser kontinuerligt pa timer
displayet, indikerer den timer, der lgbende teeller
ned.

e Du kan vise veerdierne, der er sat for kogezone
timerne og &g timeren, ved at &ndre positionen
for "©" tasten. En blinkende "@&" lysdiode
forrest til hgjre viser en tildeling.

Hvis der ikke blinker nogen lysdiode, vil vaerdien
for aeg timeren blive vist pa timer skeermen.

Deaktivering af timere:

Farst skal du vise timeren ved at &ndre positionen for

@ indtil timeren fremkommer. Denne verdi kan

senere annulleres pa 2 forskellige méader:

e Ved at senke veerdien trin for trin til "00" ved at
bergre "~," tasten.

e \Ved at bergre " A" 0g"\" tasterne pa samme
tid i et halvt sekund, indtil "00" fremkommer pé
timer displayet.

Nar tiden er slut, vil der lyde en hgrbar alarm. Bergr en

hvilken som helst tast p& panelet for at slukke for den

herbare alarm

Sensor Kalibrering og Fejl Meddelelser
Nar forsyningsstrammen bruges, udfarer komfurets
kontrolsystem en kalibrering afhangigt af sensor, glas
0g omgivende betingelser. Undlad at daekke glasdelen
af sensoren med noget under kalibreringen. Komfurets
kontrolsystem ma heller ikke udsattes for sterke
lyskilder, som f.eks. sollys, steerke halogenlamper osv.
Tabel-13:Fejlkoder og fejlkilder

Arsag til fejl

Det omuivende ys e for sterkt
Fluorescerende lampe

Sensoren o dakkel med en lys
sibstans

Det omgivende lys svinger steerkt
Kalibrering fejl

Induktion hardwarefejl

- 0 8
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Folgende lysbetingelser vil muliggare en glat der kan fremkomme pé touchkontrolpanelet,
kalibrering: se tabel 3.

Oplysning med en peere uden reflektor (100W, mat) 70
cm over det glaskeramiske komfur. Efter en
succesfuld kalibrering, garanteres det, at komfuret vil
fungere efter hensigten, selv under steerk oplysning
som f.eks. halogen spotlampe med reflektor (50 W).
Hvis der opstér en fejl, gentages kalibreringen, indtil
de omgivende betingelser gar en succesfuld
Kalibrering mulig. Komfurets kontrolsystem kan kun
betjenes, nér kalibreringen af alle sensorer er
succesfuld.

Efter vellykket faerdig kalibrering proces styringen taler
en meget hgj grad af omgivende lys.

Komfurets betjeningssystem indferer og genkalibrerer
sig selv i henhold til ndringerne i de omgivende
betingelser, mens det er i brug.

Prave applikation: For yderligere information om fejimeddelelser,

| tilfeelde af, at den touch-overflade er lukket i
mere end 10 sekunder, vil hele
kontrolsystemet deaktiveres og et
advarselssignal lyder. Ogsé "F" blinker pa
zonen displayet.

el

Hvis touchkontrolpanelets overflade er udsat
or intens damp, kan hele betjeningssystemet
blive deaktiveret og giv fejlsignal.

|

Hold overfladen pa touchkontrolpanelet ren.
Fejlagtig funktion kan aflaeses.

=]
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[ vedligeholdelse og pleje

Generelle informationer

Produktets levetid gges og frekvente problemer vil
nedsattes, hvis produktet renggres med regelmaessige
intervaller.

FARE:

Treek stikket ud af stikontakten fgr du
begynder vedligeholdelses- eller
rengeringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stgd!

FARE:
Lad produktet kgle ned, far du renger den.
Varme overflader kan forérsage forbraendinger!

e Renger produktet grundigt efter hver brug. P&
den méade vil det vaere muligt at fierne
madlavningsrester nemmere, og pa den made
undgé, at de breender pa naste gang, komfuret
bruges.

e Der skal ikke bruges specielle rengaringsmidler
for at renggre enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad Klud eller svamp til at
renggre produktet og ter det efter med en tar
Klud.

e Sprg altid for, at al overskydende vaeske bliver
terret grundigt af efter rengering og at spild bliver
terret af straks.

e Undlad at bruge rengeringsmidler, der indeholder
syre eller Klor, til at rengere rustfri stal overflader
og héndtaget. Brug en blgd klud med et flydende
rengeringsmiddel (ikke skurende) til at tarre disse
dele rene, idet man skal vaere opmasrksom pa
kun at tgrre i én retning.

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
renggringsmidler eller renggringsmaterialer.
Brug ikke aggressive rengaringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller nogle skarpe
genstande.

Undga at bruge damprensere for at rengare
pparatet, da de kan medfare et elektrisk stad.
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Renggr omkring blusset.

Glaskeramiske overflader

Ter den glaskeramiske overflade vha. et en klud fugtet
med koldt vand, s& der ikke efterlades nogen form for
rengeringsmiddel p& den. Ter med en blad og ter klud.
Rester kan fordrsage skade pa den glaskeramiske
overflade, ndr komfuret skal bruges naste gang.
Indterrede rester pa den glaskeramiske overflade ma
under ingen omstaendigheder skrabes af med
barberblade, staluld eller lignende vaerktgj.

Fjern calcium pletter (gule pletter) med en lille
mangde kalkfjerner som f.eks. vineddike eller
citronsaft. Du kan ogsé bruge passende produkter, der
kan kgbes i handelen.

Hvis overfladen er meget snavset, s& brug
renggringsmiddel p& en svamp og vent, til det er godt
absorberet. Renger derefter overfladen p& komfuret
med en fugtig klud.

Sukkerbaseret mad, som f.eks. tyk creme og
sirup, skal renggres med et samme uden at

ente pa, at overfladen keler ned. Eller kan den
glaskeramiske overflade blive permanent
beskadiget.

Let afblegning kan opsté pé belaegning eller andre
overflade over tid. Dette vil ikke pévirke produktets
funktion.

Afblegning og pletter p& den glaskeramiske overflade
er en normal tilstand og ikke en defekt.



Fejlafhjzelpning

Produktet afgiver metallyde, under opvarmning og afkeling.

e Nér metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en fejl.

Produktet virker ikke.

e Hovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringerne i sikringsskabet. Udskift eller
nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.

e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikkets tilslutning.

e Huvis displayet ikke lyser op, nér du teender for komfuret igen. >>> Afbryd komfuret ved afbryderen.
Vent 20 sekunder og tilslut det sa igen.

e Overopvarmningsbeskyttelsen er aktiv. >>> Lad kogepladen at kole ned.

e Gryden til madlavning er ikke velegnet. >>> Konfroller gryden.

symbolet fremkommer pa kogezonens display.

e Du har ikke placeret gryden pa den aktive kogezone. >>> Kontroller om der er en gryde pa kogezonen.

e Gryden er ikke kompatibel med induktionsmadiavning. >>> Kontroller om gryden er kompatibel med
induktionskogepladen.

e Gryden er ikke centreret rigtigt, eller grydens bund er ikke bred nok til kogezonen. >>> Veelg en gryde, der
er bred nok, og centrer den rigtigt pa kogezonen.

e Gryden eller kogezonen bliver overopvarmet. >>> Lad dem kgle ned.

Den valgte kogezone slukker pludseligt under betjening.

e Kogetiden for den valgte kogezone kan vare slut. >>> Du ma satte en ny kogetid eller afslutte
madlavningen.

e Qveropvarmningsbeskyttelsen er aktiv. >>> Lad kogepladen at kele ned.

e Engenstand kan deekke touch betjeningspanelet. >>> Fjern genstanden pa panelet.

Gryden bliver ikke varm, selv om kogezonen er tendt.

e Gryden er ikke kompatibel med induktionsmadiavning. >>> Kontroller om gryden er kompatibel med
induktionskogepladen.

e Gryden er ikke centreret rigtigt, eller grydens bund er ikke bred nok til kogezonen. >>> Veelg en gryde, der
er bred nok, og centrer den rigtigt p& kogezonen.

Konsulter den autoriserede servicemand eller forhandler, hvor du har kabt produktet, hvis du ikke kan afhjelpe
problemet, selv om du har udfart instruktionerne i dette afsnit. Forsgg aldrig selv at reparere et defekt produkt.
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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi haper at du oppnar optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med heykvalitetsteknologi - den beste som finnes pa markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilhgrende dokumenter ngye far du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsa bruksanvisningen falge med. Folg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Giennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet falgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

/N
7&\ Advarsel om elekirisk stot.
fi Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og milje

Denne delen inneholder e Kontroller at produktets

sikkerhetsinstrukser som vil bidra til & funksjonsknotter er slatt av etter

beskytte mot fare for personskade hver gang produktet har veert i

eller skade pé eiendom. Unnlater du & bruk.

folge disse instruksjonene, vil enhver  Elektrisk sikkerhet

garanti anses som ugyldig. e Huis produktet har en feil, ber det

Generell sikkerhet ikke brukes med mindre det er

e Dette apparatet kan brukes av reparert av et autorisert verksted.
barn fra 8 ar og oppover 0g Det er fare for elekirisk sjokk!
personer med reduserte fysiske, e Bare koble produktet til en jordet
sensoriske eller mentale evner stikkontakt/linje med spenning og
eller manglende erfaring og beskyttelse som spesifisert i
kunnskap, sa framt de er under "Tekniske spesifikasjoner". Fa
tilsyn eller har fatt instruksjoner jordingsinstallasjonen utfart av en
om bruk av apparatet pa en kvalifisert elektriker mens
sikker méte og forstar hvilke farer produktet brukes med eller uten
som er involvert. en transformer. Vart selskap vil
Barn fér ikke leke med apparatet. ikke kunne holdes ansvarlig for
Rengjering og vedlikehold skal eventuelle problemer som oppstar
ikke utfgres av barn uten tilsyn. pa grunn av at produktet ikke blir

e Installasjons- og jordet i henhold til lokale
reparasjonsprosedyrer ma alltid forskrifter.
utfgres av autoriserte e Vask aldri produktet ved & spre
serviceverksted. Produsenten vil eller helle vann pa det! Det er fare
ikke kunne holdes ansvarlig for for elektrisk sjokk!
skader som fglge av forsgk utfgrt e Produktet ma veere koblet fra
av uautoriserte personer, noe under installasjon, vedlikehold,
som o0gsa vil kunne gjgre rengjering og reparasjon.
garantien ugyldig. Les e Huvis strgmtilkoblingskabelen for
bruksanvisningen ngye far produktet er skadet, ma den
installasjon. skiftes ut av produsenten, dens

e |kke bruk produktet hvis det er autoriserte serviceagent eller
defekt eller har synlige skader. liknende kvalifiserte personer for

a unnga fare.
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Apparatet ma installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen ma skje enten ved
hjelp av et stgpsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utfgres av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sla av produktet og
koble det fra strgmforsyningen.
For & gjore dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir varme under bruk.
Forsiktighet bar tas for & unnga &
komme borti varmeelementer.
Barn under 8 ar skal holdes unna
med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker

alkoholholdige drikker i dine retter.

Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forarsake
brann, siden det kan antennes
nér det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i narheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Bruk ikke damprensere til
rengjere apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

Matlaging uten oppsyn pa en
komfyr med fett eller olje kan
vere farlig og kan fere til brann.
Prav ALDRI & slukke en brann ved
hjelp av vann, men sla av
apparatet og dekk deretter til
flammene f.eks med et lokk eller
et brannteppe.

Brannfare: La ikke gjenstander bli
liggende lagret pa overflatene der
det foregar tilberedning av mat.
Hvis overflaten er sprukket, skru
av apparatet for & unnga fare for
elektrisk stat.

Sla etter bruk av
kokeplateelementet ved hjelp av
dets kontrolimekanisme og stol
ikke pa panne-detektoren.
Gjenstander i metall, slik som
kniver, gafler, skjeer og lokk bar
ikke plasseres pa kokeplatens
overflate, siden de kan bli varme.
Apparatet er ikke beregnet pa &
veere i drift ved hjelp av en
tidsbryter eller separat
fiernkontrollsystem.
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Damptrykk som bygges opp pa
grunn av fuktighet pa kokeplatens
overflate eller pa bunnen av
kasserollen kan fre til at
kasserollen forflyttes. Sgrg derfor
for at ovnens overflate og
bunnene av kasserollene alltid er
torre.

Kokeplater er utstyrt med
"induksjons"”-teknologi.
Induksjons-kokeplaten som
sparer bade tid og penger mé
brukes sammen med kasseroller
som er beregnet pa induksjon,
ellers kommer ikke kokeplatene til
a virke. Se. Generell informasjon
om Koking, side 14, valg av
kasseroller.

Ettersom induksjons-kokeplater
skaper et magnetfelt, kan de
forarsake skadelige virkninger for
personer som bruker enheter som
insulinpumpe eller pacemaker.
Bruk bare barnesikring som er
designet av produsenten av
komfyren, som produsenten av
komfyren har angitt som egnet i
bruksanvisningen eller
barnesikring som er innebygget
pa apparatet. Bruk av feil
barnesikring kan fare til ulykker.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stepselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.
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Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjateledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det ma ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming."
Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

Sikkerhet for barn

Tilgjengelige deler kan bli varme
under bruk. Sméa barn ma holdes
unna.

Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn p& avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

Elektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn pa avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.
Ikke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
a na dem.



Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som

omhandler elektronisk og elekirisk utstyr (2012/19/EU).

Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elekiriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forhar deg med de lokale myndighetene for &
fa opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pa riktig méate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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P Generell informasjon

Oversikt

1 Induksjonsstekesone
2 Monteringsklemme

Tekniske spesifikasjoner
Spenning/frekvens

Tolalt encrgiforbruk

Sikring

Kabeltype/tverrsnitt

Eksterne mél (hayde/bredde/dybde
Installasionsmal (hredde/dybde
Brennere

Venista bak

Effekt
Venstre fremre

Effekt

Hevre freme
Ml

Effekt

Hoyre bak
Nal

Effekt

2
3 Vitrokeramisk overflate
4 Basedeksel

1N ~ 220-240 V / 2N ~ 380-415 50 Hz
maks 6700 W

min. 16 Ax 2

HOBVAV2E 5x {5mm
55 mm/580 mm/510 mm
560 (+2) mm/490 (12) mm

Induksjonsstekesone
180 mm

1800/3000 W
Induksjonsstekesone
180 mm

1800/3000 W
Induksjonsstekesone
145mm

1400/2200 W
Induksjonsstekesone
210 nun

2000/3600 W

ekniske spesifikasjoner kan endres uten
arsel for & forbedre kvaliteten pé produktet.

Figurer i denne veiledningen er skjematiske og
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt.

erdiene som er oppgitt i merkingene pa
produktet eller i dokumentasjonen som
medfalger er oppnadd i laboratoriemiljp ifalge
relevante standarder. Avhengig av drifts- og
miljgforhold for produktet, kan disse verdiene
variere.
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E Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjgre garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk
installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller

elektrisitetsforskriftene.

FARE:
For installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, mé det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjgre potensielle farer
for din sikkerhet.

*

min.

Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Fer installasjon

Komfyren er utformet til installasjon i en vanlig benk.

En sikkerhetsavstand méa overholdes mellom apparatet

0g kiskkenveggene og mablene. Se figur (verdier i

mm).

e Denkan ogsé brukes frittstdende. La det veere en
minimumsavstand pa 750 mm over ovnens
overflate.

e (") Hvis det skal monteres en kjskkenvifte over
komfyren, se produsentens instruksjoner for
installasjonshgyden (min. 650 mm).

Fjern pakningsmaterialene og transportiasene.
Overflater, syntetiske laminater og kiebemidler
som brukes ma vaere varmebestandige
(minimum 100 °C).

Benken ma vasre innrettet og festet horisontalt.
Kutt &pningen for komfyren i arbeidsbenken etter
installasjonsmalene.

lkke installer komfyren pé steder med skarpe
kanter eller hjgrner.

Det er fare for knusing av
glasskeramikkoverflaten!
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Elektrisk tilkopling

Tilkople produktet til et jordet uttak/linje, beskyttet av
en sikring med riktig kapasitet, slik som oppgitt i
tabellen over tekniske spesifikasjoner. Fa
jordingsinstallasjonen utfart av en kvalifisert elekiriker
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vil ikke vaere ansvarlig for noen skader som
oppstér hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon i overensstemmelse med de lokale
forskriftene.

FARE:

Produktet kan kun tilkobles stramforsyningen
av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for
skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres
av uautoriserte personer.

FARE:

Strgmledningen ma ikke klemmes, bayes eller
astklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.

En gdelagt stramledning skal skiftes ut av en

kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elekirisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

e Strgmforsyningsdata ma tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Typeskiltet
befinner seg pa baksiden av produktet.

e Strpmledningen pa produktet mé stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:
For arbeidet pabegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra stramnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Koble til stramledningen

1. Hvis det ikke er mulig & koble fra alle poler i
forsyningsstrammen, ma en frakoblingsenheten
med minst 3 mm kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter) kobles til, og alle
polene pa denne frakoblingsenheten mé vaere
tilgrensende (ikke over) il produktet i
overensstemmelse med IEE-direktiver. Hvis denne
instruksjonen ikke overholdes kan det resultere i
driftsproblemer og produktgarantien kan bli
ugyldig.

Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for reststram

anbefales.
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Hvis kabelen leveres med produktet:

[2N AC 380-415 V| [1N AC 220-240 V|

2. For enkeltfasetilkobling koble il ledningene slik
som vist nedenfor:

e Brun/svart leder = L (fase)

e Bla/graleder =N (n@ytr?l)

e Grenn/gul leder = (E) = (jord)
3. For dobbeltfasetilkobling koble til ledningene slik
som vist nedenfor:

Brun leder = L1 (fase 1)

Svart kabel = L2 (fase 2)

Bl&/gra leder = N (n@ytr?I)

e Grenn/gul leder = (E) = (ord)
» Eller:

e Svart kabel = L1 (fase 1)

e Graleder = L2 (fase 2)

e  Bl&/Brunleder =N (n0y1|ral)

e Grenn/gul leder = (E) = (jord)
Installere produktet
Hvis ovnen er nedenfor:




min.

Hvis benken er nedenfor:

Det er ngdvendig & etterlate en ventileringsapning pa
minst 180 cm? pa bakdelen av mablene slik som
illustrert i felgende figur.

4504

min.

| Iapet av installasjonen av induksjonskomfyren plasser

produktet parallelt med installasjonsoverflaten. Péfar

0gsa tetningspakningen pa de delene av komfyren

som bergrer benken slik som beskrevet nedenfor for &

forhindre at vaske kommer inn mellom produktet og

benken.

1. Klargjer overflaten pa benken slik som vist pa
figuren.

2. Vend komfyren oppned, plasser den pa en flat
overflate.

3. Tetningspakningen som finnes i pakken mé

pafares den nedre hushgyen rundt komfyren slik

som vist pa figuren i Igpet av installasjonen av

Fest monteringsfjerene og skru de inn i hulene
nederst pa boksen, som vist pa tegningen.

5. Plasser komfyren pa benken og innjuster den.
6. Nér koketoppen er plassert pa benkeplaten, festes
den enkelt med klemmene. Hvis benkens mél ikke
passer, kan to monteringsskruer feste pa forsiden
av produktet, som vist pa bildet.

1 Komfyr
2 Installasjonsklemme
3 Benk

ed installering av komfyren pé et skap mé en
hylle installeres for & kunne separere skapet
ra komfyren, slik som illustrert i figuren
ovenfor. Dette er ikke ngdvendig hvis du
installerer pa en innebygd ovn.

For eksempel hvis det er mulig & bergre bunnen av
produktet siden det er installert pa en skuff, ma denne
delen dekkes til med en treplate.

min. 15 mm

*
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Sett bakfra (tilkoblingshull)

k$
gy

C FARE:

Tilkoblingsklemmer vil utstyres som installert
pa komfyren.

Det er ikke noen god praksis nar det gjelder
sikkerheten & foreta tilkoblinger til andre hull,
da det kan skade gass- og strgmsystemet.
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Siste kontroll

1. Setti stromstapselet og sla p& produktets sikring.
2. Kontroller funksjonene.

Framtldlg transport
Oppbevar apparatets opprinnelige eske og
transporter apparatet i denne. Falg rettledningen
som er trykt p& kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.
Kontroller det generelle utseendet til produktet

for skader som kan ha oppstatt under
transport.




ﬂ Forberedelser

Tips for energisparing

Falgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet pa en gkologisk méate og spare energi:

e Tin opp de frosne méltidene for de tilberedes.

e Bruk kokekar/panner med lokk ved matlaging.
Energiforbruket kan gke 4 ganger hvis det ikke er
noe deksel.

e Velg brenneren som er egnet for dimensjonen av
bunnen pa gryten som skal brukes. Velg alltid
riktig grytestarrelse for rettene. Storre gryter
trenger mer energi.

e Var oppmerksom pa at du ma bruke gryter med
flat bunn nér du tilbereder mat pa elektriske
koketopper.

Gryter med tykk bunn gir bedre varmeledning.
Du kan oppna energibesparelse pa opptil 1/3.

e Karog gryter ma vasre kompatible med
kokesonene. Bunnen pa karet/gryten mé ikke
veere mindre enn platen.

e Sprg for at kokesonene og grytebunnene holdes
rene. Smuss reduserer varmeledningen mellom
varmesonen og grytebunnen.

Forste gangs bruk
Forste rengjering av produktet

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

1. Fern alle pakningsmaterialer.

2. Tork av overflatene pa produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og terk med en Klut.

Forste oppvarming

Rayk og lukt kan slippes ut i et par timer under
grste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for & fierne rayken og
lukten. Unnga direkte inhalering av reyken og
lukten som slippes ut.
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B Slik brukes komfyren

Generell informasjon om koking

Fyll aldri kokekaret mer enn en
tredjedel full av olje. Ikke forlat
komfyren uten tilsyn nar du varmer opp
olje. Overopphetet olje utgjer brannfare.
Gjer aldri forsgk pé & slukke en
mulig brann med vann! Hvis olje
begynner & brenne, dekk den til med et
brannteppe eller en fuktig klut. Sla av
komfyren hvis det er trygt & gjere dette,
0g ring brannvesenet.

e For du steker mat, skal den alltid terkes godt og
plasseres i varm olje. Frossen mat skal tines helt
for steking.

o |kke dekk til kokekaret du bruker nér du varmer
opp olje.

e Plasser pannene og karene pa en méate slik at
handtakene ikke er over komfyren for & forhindre
oppvarmingen av handtakene. Ikke plasser
ubalanserte kar og kar som lett velter pa
komfyren.

o Ikke plasser tomme kar og panner pa kokesoner
som er paslétt. De kan bli skadet.

e Hvis du slér pa en kokesone uten en kasserolle
eller panne pa den, vil dette fordrsake skade pa
produktet. Sla av kokesonene etter at
matlagingen er fullfgrt.

e FEtter som overflaten pé produktet kav vaere varm,
ikke plasser plast- og aluminiumkar pa det.
Rengjer alle slike smeltede materialer pa
overflaten umiddelbart.

Slike kasseroller skal ikke brukes til & beholde
maten, heller.

Bruk kun flatbunnede panner eller kokekar.
Tilsett passende mengde mat i panner og kar.
Dermed trenger du ikke & gjgre noen ungdvendig
rengjering ved & forhindre at rettene koker over.

Ikke legg lokk fra kar eller panner pa kokesonene.

Plasser pannene pa en slik méte at de sentreres
pa kokesonen. Nar du vil flytte pannen til en
annen kokesone, lgft den og plasser den pé
kokesonen du gnsker i stedet for & skyve den.

Kasserollevalg

e Keramiske glassflater er sveert motstandsdyktige
mot varme og pévirkes ikke av store
temperaturforskeller.

e |kke bruk glasskeramikkoverflaten til oppbevaring
av gjenstander eller som skjeereoverflate.

14/NO

e Bruk kun kokekar og panner med
maskinbehandlet bunn. Skarpe kanter forarsaker
riper pé overflaten.

Sal kan skade den
glasskeramiske
overflaten og kan
forérsake brann.

Ikke bruk kokekar med
konkav eller konveks
bunn.

Bruk kun kokekar og
panner med flat bunn.
Disse sikrer en enklere

' : varmeoverfgring.

For induksjonskomfyrer, bruk kun de karene som

egner seg for induksjonskoking.

Kasserolletest

Bruk fglgende metoder til & teste om kokekaret er

kompatibelt med induksjonskomfyren eller ikke.

1. Kokekaret er kompatibelt hvis bunnen holder en
magnet.

2. Kokekaret er kompatibelt hvis ikke blinker nér
du plasserer kokekaret pa kokesonen og starter
komfyren.

Du kan bruke kokekar i stél, teflon eller aluminium

med spesiell magnetisk bunn som inneholder merker

eller advarsler som indikerer at kokekaret er
kompatibelt med induksjonskoking. Kar i glass og
keramikk, kar og rustfri stilkar med umagnetisk
aluminiumsbunn skal ikke brukes.

Gjenkjenningsfokussystem for kokekar

I induksjonskoking er kun omrédet som dekkes av

karet pa den relevante kokesonen strgmforsynt. Karets

bunn registreres av systemet, og kun dette omréadet
varmes automatisk opp. Kokingen stopper hvis
kokekaret lgftes fra kokesonen i lgpet av kokingen.

Den valgte kokesonen og symbolet blinker vekselvis.

Sikker bruk

Ikke velg haye varmenivaer nar du vil bruke en ikke-

klebende (teflon) panne uten olje eller med svaert lite

olie.

Ikke legg metallgjenstander, slik som gafler, kniver

eller pannelokk pa komfyren, siden de kan bli

oppvarmet.

Bruk aldri aluminiumsfolie til matlaging. Plasser aldri

mat som er pakket i aluminiumsfolie pa kokesonen.




denne er i gang, kan sensorer for kokeplatene magnetiske egenskaper, slik som kredittkort

@Hvis det finnes en ovn under kokeplatene og Nar komfyren er i drift, hold gjenstander med
redusere kokenivaet eller sla av ovnen. eller kassetter p& avstanden fra komfyren.

Velge kokesone som egner seg for kokekaret

Stor kokesone Normal kokesone Liten kokesone
Q28cm O18cm g145em

Stor kokesone Normal kokesone Liten kokesone

Passer automatisk til kokekaret. Passer automatisk il e  Brukes til sakte koking
Fordeler strammen ideelt. kokekaret. (sauser, kremer)
Gir perfekt varmefordeling. Brukes til Fordeler strammen Brukes til & klargjore
4 tilberede retter som f.eks. store ideelt. sma porsjoner eller
pannekaker eller store fisker som er Gir perfekt porsjoner som er basert
ra eller sveert ra. varmefordeling. Brukes pa antall personer.

for alle typer

tilberedning.

Bruk av komfyren

FARE:

Ikke la noen gjenstander falle ned pa
komfyren. Selv sma gjenstander (f.eks.
saltbgsse) kan skade komfyren.

Ikke bruk komfyrer med sprekk. Vann kan
lekke inn i sprekkene og forarsake
kortslutning.

| ilfelle skade pa overflaten (f.eks. synlige
sprekker), sla av produktet umiddelbart for &
minimalisere faren for elektrisk stet.
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Kontrollpanel

Spesifikasjoner
Hovedtast — PA/AV-tast
Tastelds
Temperaturinnstilling/@kende
timer
Temperaturinnstilling/Synkende
timer
* Aktiver/deaktiver timer

Velgerkontroller for kokesone

Kokesonedisplay
(temperaturinnstilling 0 ... 9)
* Timerdisplay (det finnes 4

LED-er for 4 ulike kokesoner)

Denne enheten kontrolleres over
bergringskontrollenheten. Hver operasjon du
oretar med bergringskontrollen vil bekreftes av

et herbart signal hvis bergringskontrollenheten
er utstyrt med en timer.

Hold alltid betjeningspanelene rene og tgrre.
Fuktighet og smuss kan forarsake problemer

or funksjoner.

(*) Hvis komfyren din er utstyrt
med en timer.

@ (*) Hvis komfyren din er utstyrt
med en timer.
(*) Ikke finnes i platetopper
o med 3 brennere.

&

Grafikk ogj figurer er kun for informasjonsformal.
Faktisk utseende eller funksjoner kan variere.

Sla pa komfyren
Beror ""-tasten pa kontroanelet i1 sekund.

Kokesonedisplayer tennes. "i4" og alle de relevante
desimalpunktene vil blinke i alle kokesonedisplayer.
Platen er Klar for bruk né. Du kan velge ulike
kokesoner innen de neste 10 sekundene.

Hvis det ikke utfgres noen drift innen 10 sekunder,
vil komfyren automatisk g4 tilbake til
standbymodus.

Valg af kogeplader (Madlavning Zone)

Sat din pan Velegnet til induktion-madlavning (gryde
med magnetisk bund, se side 12, "Egnet pan valg") p&
den tilhgrende kogeplade.

16/NO

gnsket kokesone. Etter & ha valgt kokesonen til



det relevante kokesonedisplayet.

3. Bergr """ eller "\»"-tastene for & stille
temperaturnivaet til en verdi mellom "1" og "9"
eller mellom "9" og "1".

"\ 0g "se" er utstyrt med repetisjonsfunksjon. Hvis

du bergrer noen av disse tastene i lang tid, vil

temperaturnivaet fortsette & gkes eller reduseres hvert

0,4 sekunder.

Hvis du begynner med "#\"-tasten, vises "1" p&

displayet. Hvis du begynner med "s"-tasten, vil

displayet vise innstillingsverdien (f.eks. halvt sekund

"A" og halvt sekund "9"). Dette indikerer at boosteren

er aktivert. Dette indikerer at automatisk matlaging

kigrer. P& slutten av den innstilte tiden for v av
produsenten, stopper valgt kokeplate den
automatiske stekefunksjon og begynner & operere pé
det nivaet som hadde blitt satt mens den automatiske
stekefunksjon ble valgt.

4. Hvis du vil skifte ovnen til hgj effekt position, age
niveauet op til 9 med "~\" "tasten og derefter p&"
""" "igen. Ran derfor vil det skifte til den hgje
effekt "P" (Boost) position.

Hvis "blinker;

e Din pande er ikke egnet til induktion madlavning.

e Der erikke noget p& den valgte kogeplade.

e Bottom diameter af panden er lille for

kogepladen.
Du kan ikke betjene Begge kogeplader i hgjre
eller venstre kogezone gruppe i boost position
ed sametime.

Example:Hvis en af de varme plader i samme retning
(hajre eller venstre) er indstillet til niveau "P", s&
systemet Ger det muligt at justere den anden
kogeplade op il level 8 uden at eendre indstillingen af
den forste kogeplade.

Bruke induksjonskokesoner pa sikker og effek-
tiv mate

Driftsprinsipper: Induksjonskomfyren varmer

kokekaret direkte som en funksjon av driftsprinsippene.

Derfor har den ulike fordeler i sammenligning med
andre komfyrtyper. Den drives mer effektivt, og
komfyrens overflate varmes ikke opp.
Induksjonsovnen er utstyrt med overlegne
sikkerhetssystemer som vil gi deg maksimum
brukssikkerhet.

Komfyrkontrollen er utstyrt med en driftstidsgrense.
Hvis én eller flere kokesoner ved uhell ikke slés av, vil
kokesonene deaktiveres automatisk etter en bestemt
tid. (Se tabell -1.)

Driftstidshrensen avhenger av valgt
temperaturinnstilling. Hvis det er tilordnet timer for
kokesonen, vises "00" pa timerdisplayet i 10 sekunder
(10 sekunder senere slas restvarmeindikatoren pa).
Efter varmepladen slukkes automatisk som beskrevet
ovenfor bliver klar til at blive betjent af brugeren igen.
Maksimal driftstid anvendes Sa for denne varme
indstilling.

& bruke to matlagingssoner samtidig pa samme
side.

To soner pé samme side hetyr B sammen 3700 W
Higlengelig, automatisk fordelt pd de framre og hakre
sonene. Dette vil s at nér sonen brukes | maksimal
grad, reduseres autornatisk styrken pd den andre. Huis
det finnes to soner pé begge sider, gielder det som
star her begge sider,

Den sists instruksionen skal prioriterss,

Important: Dit lgftet indeholder zoner af @ 145, #180,
@ 210 og @ 280 som har induktion funktioner. Takket
veere induktion funktionen, hver kogeplade Registrerer
automatisk diameteren af gryden sat p& den. "Energi
er skabt kun pé steder, hvor bunden af gryden
hénd" og lgb séledes energiforbruget pa
minimumsniveauet.

Tabell 1: Driftstidsbegrensninger

Temperaturniva Driftstidsgrense -
timer

(*) 10 minutter senere, kogeplade falder til niveau
9

Overopphetingsvern

Komfyren er utstyrt med noen sensorer som beskytter

mot overoppheting. Felgende kan ses ved

overoppheting:

e Aktiv kokesone kan slas av.

e Valgt niva kan reduseres. Men dette forholdet
kan ikke ses pa indikatoren.
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Sikkerhetssystem for overkoking

Komfyren er utstyrt med et sikkerhetssystem for
overkoking. Hvis det er noen overkoking med sgk pé
kontrollpanelet, vil systemet kutt ut stremforbindelsen
umiddelbart og sla av komfyren. "F"-varslingen vises
pa displayet i lpet av denne perioden.

Residual heat indicator

Induktionskogepladen Kan fa varmt efter
tilberedningen: pa grund af den pan venstre pa

varmepladen. Indtil glashord pa den heevede del falder

ned til en sikker temperatur, H gnsker skal vises pa
betjeningspanelet. "Rar ikke ved de relaterede
sektioner indtil "H" forsvinder.

emperatur display lyser ikke og nedslidt
brugeren leengere Under en stremafbrydelse.

Presis strgminnstilling

Induksjonskomfyren reagerer umiddelbart pa
kommandoene som en funksjon av driftsprinsippene.
Den endrer effektinnstillingene sveert hurtig. Dermed
kan du forhindre at et maltid (vann, melk) koker over,
selv om det akkurat var i ferd med & koke over.

Automatisk madlavning og hgj effekt (booster)
Automatisk tilberedning funktion ggr madlavningen
lettere. Hvis Automatisk Madlavning er aktiv,
varmepladen skal drives med maksimal effekt i en
tidsperiode (se tabel -2). Hurtig opvarmningstid
afhaenger af den valgte varmeniveau. Dette indikeres
ved en blinkende "A" skiftevis med varmen
indstillingsveerdi (f.eks halvt sekund "A" og halvt
sekund "9") i kogepladen display. Ved afslutningen af
den hurtige opvarmningstid, vil haevet tilbage til den
normale varmedrift til det valgte niveau og "A"
forsvinder.

Alle kogeplader er udstyret med hurtig varmefunktion.
Nedenstéende tabel indeholder de automatiske
opvarmningstider for forskellige varme niveauer.
Tabell-2: Hurtigoppvarmingens driftstid

Temperaturniva Driftstidsgrense -
andre
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Turning On the Automatic Cooking Feature:

1. Sla pa komfyren,

2. Velg den gnskede kogeplade ved at bergre
kogeplade valgknapper.

3. """ "For at skifte varmen veerdi varmepladen til
det pnskede niveau." 9 "og" A " blive vist pa
skaermen hhv. Dette betyder varmefiksering veerdi
"9" og hurtig opvarmning er aktiv nu.

4. Hurtig opvarmning funktion af niveauet, der skal
vaelges, er ved mélrettet med " "eller" "so"
tasterne.

5. Den angivne Quick Varme funktion fungerer for
perioden nach den madlavning niveau i tabel 2 og
vender tilbage til niveauet efter tiden er gaet.
(F.eks denne periode er 25 minutter til niveau 6)

Slukning af automatiske madlavning funktion:

e Den automatiske tilberedningsfunktion kan slés
fra tidligt ved at nedseette varmen indstillingen
til*0”.

e Automatisk madlavning ikke er aktiv leengere, nar
Perioden i tabel 2 er slut.

Hgj effekt (booster)

Du kan bruge hgj effekt niveau for varme dit job
hurtigere. Men, er det ikke anbefales at lave mad i
denne stilling for lzenge.

Veelg den relevante kogeplade skal betienes og placere
gryden Egnet. @ge niveauet op til 9, og derefter vende
tilbage til P position ved at trykke pa "~~" "tasten. P&
grund af temperaturen, din heevede vil kun fa tilladelse
til at operere i hgjst 10 minutter og varmepladen af de
haevede udvalgt til booster-funktion vil automatisk
falde til niveauet. 9

Sla av komfyren.

Hvis du trykker hovedtasten D" i mer enn 2
sekunder, vil komfyren slas av og ga tilbake il

T

komfyren slas av, vil dette indikeres med et nifjn_
symbol som vises kontinuerlig pa relevant
kokesonedisplay.

Sla av kokesonene individuelt:

En kokesone kan slas av pa 3 ulike mater:

1. Ved & bergre "A" og "\/" samtidig.

Velg ensket kokesone mede kokesonevalgtasten'Ca".

Desimalpunktet vises pa @ kokesonedisplayet.

Bergr tastene "/ 0g "s2" samtidig for & sla av

kokesonen.

2. Ved & redusere temperaturniviet pa gnsket
kokesone til "0" med "~~"-tasten.

3. Anvendelse af timeren deaktivere funktionen
for @nsket kogeplade (Hvis timer funktion er
tilgeengelig)



Tastelds ** (pa modeller med klokke)

Beror tasten ") i mer enn 2 sekunder for & lase
bergringskontrollen. Operasjgnen bekreftes med et

herbart signal. Deretter vil @ LED-en blinke, og alle

kokesonene vil lases.

Kokesonene kan kun lases i bruksmodus. Hvis
2.1 ""

O LED-en vil blinke og indikere en tastelasmodul.
Hvis du slér av komfyren mens tastene er Iast, vil
tasteldsen veere aktivert neste gang du slér pa
komfyren igjen. Tastelasen mé vaere deaktivert for at
du skal veere i stand til & betjene komfyren.

O _tasten vil gjere at du kan lase eller lase opp
beraringskontrollen i bruksmodus.

Berar "O"-tasten i 2 sekunder for & lase opp

kokesonene. Operasjonen bekreftes med et hgrbart

signal.

Deretter slukker "[@I" LED-en. Na er bergringpanelet

I&st opp og kan brukes pa normal méte.

Barnelas

Du kan beskytte komfyren mot utilsiktet betjening for &

forhindre at barn slér pa kokesonene.

Barnelasfunksjonen bestar av noen komplekse trinn for

a lase bergringskontrollenheten. Barnelés kan kun

aktiveres og deaktiveres i standbymodus.

Lase modulen:

1. Beror hovedtasten "@" for & si& pa komfyren.

2. Bergr tastene "\ og "s" samtidig i minst 2
sekunder.

3. Berar deretter "\"-tasten pa nytt.

» Barnelésfunksjonen er aktivert og L) vises pé alle

kokesonedisplayer.

Deaktivere barnelasen:

Du kan deaktivere barnelasen som du har aktivert den.

1. Beror hovedtasten "@" for & si& pa komfyren.

2. Bergr tastene "\" og "s" samtidig i minst 2
sekunder.

3. Berar deretter "~"-tasten pa nytt.

4 . o . o
»" " vises pa alle kokesonedisplayer sa lenge
barnelasen er aktivert. E vil forsvinne nr lasen
deaktiveres.

Timerfunksjon *
Denne funksjonen gjgr matlagingen enklere for deg.
Du trenger ikke & ha tilsyn med komfyren kontinuerlig i

automatisk pa slutten av tiden du har valgt.

Timeren gir felgende funksjoner: Bergringskontrollen
kan kommandere til maks. 4 kokesonetimere en
alarmkoketimer som er tilordnet samtidig. Alle timere
kan kun benyttes i bruksmodus.

Timer som en alarm

Alarmtimeren virker uavhengig fra andre kokesoner.

S4 det spiller ingen rolle om en kokesone er valgt

eller ikke.

1. Beror "@";te;sten for & aktivere alarmtimeren.
"00" og "&lg=" vil vises pa timerdisplayet, og en
prikk vil komme til syne nederst til hgyre. Dermed
aktiveres alarmtimeren.

2. Still sa gnsket tid ved bergring av tastene "A" og
o,

3. Timeren vil starte nedtellingen etter at du har

» Nér tiden er over, vil en herbar alarm lyde. Berar en

tast pa bergringskontrollpanelet for & slé av den

herbare alarmen.

Kokesonetimer:

Kokesonetimerne kan kun stilles inn for de

kokesonene som er aktiverte.

1. Sla forst pa komfyren og aktiver deretter gnsket
kokesone. (kokesonen ma stilles pa en verdi
mellom 1 0og 9)
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2. Som i alarmtimeren, aktiver kokesonetimeren ved

& bergre "©"-tasten. "00" og '
timerdisplayet, og en prikk vil ko
nederst til hgyre. Dermed aktiveres
kokesonetimeren.

3. Du ma bergre "©"-tasten enda en gang for
aktivere kokesonetimeren. Na kan du tilordne
timeren.

4. Still gnsket tid ved bergring av tastene "\" og
"\

For & stille inn komfyrtimerne:

1. FEfter aktivering av den farste kokesonetimeren
berer tasten "O" pa nytt. Kontrollen roterer i
klokkeretning til neste aktive kokesonen som er
tilordnet timeren. Tilordningsforslag vises med en
blinkende "[@]" LED.

2. Still gnsket tid ved bergring av tastene """ og
"\

3. Timer som er aktivert for kokesonen som ble stilt
inn farst indikerers med en kontinuerlig blinkende
"[@]" LED.

e Flere timere kan tilordnes for andre aktive

kokesoner ved & bergre "©"-tasten pé nytt.

e Etter 10 sekunder gér timerdisplayet tilbake til

timeren som vil utlgpe farst.

= LED-er som lyser kontinuerlig pa
timerdisplayet, indikerer timeren som aktuelt
telles ned.

e Du kan vise verdiene som er stilt inn for

posisjon pa "©"tasten. En blinkende '@" LED
foran til hgyre viser alltid en oppgave.
Hvis ingen LED blinker, vises verdien for
eggetimeren pa timerskjermen.
Deaktivere timerne:
Forst ma du vise timeren ved & endre posisjon pa "©
"-tasten inntil imeren vises. Denne verdien kan senere
avbrytes pé 2 ulike mater:
e Ved aredusere verdien trinn for trinn til "00" ved
a bergre "~+" -tasten.
e Ved & bergre "A" 0g "~\/" samtidig i et halvt
sekund inntil "00" vises pa timerdisplayet.
Nar tiden er over, vil en hgrbar alarm lyde. Bergr en
tast pa bergringskontrollpanelet for & slé av den
herbare alarmen.

Vis den resterende tidsverdien pa kokesonetimer 3
(indikator-LED blinker) til timerdisplayet (indikator-LED-
er for aktive timere pa kokesone 1 og 4 vil faktisk ikke
vaere synlig pa timerdisplayet).
Driftsstay
Det kan oppsta noe sty fra induksjonskomfyren. Disse
lydene er normale og en del av induksjonskokingen.
e Stgyen blir fremiredende ved haye
temperaturnivaer.
Legeringen pa kokekaret kan forérsake stay.
Ved lave nivaer kan en vanlig pd/av-lyd hgres pa
grunn av driftsprinsippene.
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Stay kan hgres hvis en tom kasserolle varmes
opp. Nér du tilsetter vann eller et méltid, vil
denne lyden forsvinne.

e Stayen fra viften som kjgler ned det elekiriske
systemet kan hares.

Sensor kalibrering og fejimeddelelser

Nar strgmforsyningen er Anvendt, hesvet styresystemet
udferer kalibrering Afhaengigt af sensor, glas og
omgivelsesbetingelser. Daek ikke glasset del af faleren
med noget under kalibrering. Kogeplade kontrolsystem
skulderstand derfor ikke udsettes for staerke lyskilder:
sasom sollys, steerke halogenlamper og etc.



Tabell-3:Feilkoder og feilkilder

Arsak til feilen | Display |
Omgivends lvs er for hol

Omgivende lys er 'staerkt svingende
Kalibrering feil AX
Induktion hardwarefejl

!
o

Preveapplikasjon:

Etter lysforhold vil det vaere mulig med glatt
kalibrering:

Belysning ved en lyspaere uten reflektor (100 W, matt)
70 cm ovenfor glasskeramikkomfyren. Etter vellykket
kalibrering garanteres det at komfyren vil operere som
tilsiktet selv ved sterk belysning, slik sm en
halogenspot med reflektor (50 W).

| tilfelle feil gjentas kalibreringen inntil
omgivelsesforholdene tillater vellykket kalibrering.

Komfyrkontrollsystemet kan kun brukes nar
kalibreringen av alle sensorene er vellykket.

Efter vellykket feerdig kalibrering proces styringen téler
en meget hgj grad af omgivende lys.
Komfyrkontrollsystemet tilpasser og rekalibrerer seg
selv etter endringene i omgivelsesforholdene mens det
er i bruk.

For ytterligere informasjon om feilmeldinger
som kan vises pa bergringskontrolpanelet se
abell 3.

S

| tilfeelde gjorde touch-overflade er lukket i
mere end 10 sekunder, vil styringen
deaktiveres Hele og et advarselssignal lyder.
S& "F" blinker pa kogepladen displayet.

Hvis overflaten pa bergringskontrollpanelet
utsettes for intens damp, kan hele
kontrollsystemet bli deaktivert og gi feilsignal.

Hold overflaten pa bergringskontrollpanelet
ren. Feilfunksjon kan forekomme.

SRS
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[} Vediikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pa produktet blir lengre og problemer som
oppstar hyppig, reduseres hvis det rengjeres ved
regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra stremforsyningen far start
av vedlikehold og rengjering.

Det er fare for elektrisk sjokk!

La produktet kjgles ned fer rengjering.
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

e Rengjer produktet grundig etter hver gangs bruk.
P& denne méaten er det lettere 4 fieme kokerester,
og dermed unngas det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

e Ingen spesielle rengjgringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til
a rengjere produktet og terke det med en torr
Klut.

e  Sikre alltid at overfladig veeske terkes godt av
etter rengjoring og at alt sl terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjeringsmidler som inneholder syre
eller klorid til & rengjere overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk kiut med
et flytende rengjgringsmidde! (ikke skurende) til &
torke rent pé disse delene, pass pé a tarke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

‘ FARE:

rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

lkke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare til

elekirisk stat.
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Rengjore komfyren

Glasskeramiske overflater

Tark av glasskeramikkoverflaten ved bruk av et klut
fuktet i kaldt vann, slik at det ikke etterlates noe
rengjeringsmiddel pa den. Terk av med en myk og tarr
Klut. Rester kan forérsake skade pa
glasskeramikkoverflaten nar du bruker komfyren neste
gang.

Torkede rester pa glasskeramikkoverflaten skal under
ingen omstendigheter skrapes av med krokblader,
stélull eller lignende redskaper.

Fjern kalsiumflekker (gule flekker) med en liten
mengde kalkfjerner, slik som eddik eller sitronjuice. Du
kan ogsa bruke passende kommersielt tilgiengelige
produkter.

Hvis overflaten er svaert tilsmusset, pafer
rengjeringsmiddel p& en svamp og vent inntil det er
godt absorbert. Rengjer deretter overflaten pa
komfyren med en fuktig klut.

Sukkerbaserte matvarer som for eksempel
tykk krem og saft mé rengjeres umiddelbart
uten & vente til overflaten nedkjgles. Ellers kan
glasskeramikkoverflaten skades permanent.

Det kan oppsta noe bleking av beleggene eller andre
overflater med tiden. Dette vil ikke pavirke driften til
produktet.

Fargeblekning og flekker pa glasskeramikkoverflaten
er en normal tilstand, ikke en defekt.



Feilsoking

*  Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >>> Dette er ingen feil.
€.

e Stremsikringen er defekt eller har blitt utlgst. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
Skift ut eller tilbakestill dem.

e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.

e Huis displayet ikke tennes nar du slér pa komfyren igjen: >>> Koble apparatet fra ved kretsbryteren.
Vent i 20 sekunder og koble til pa nytt.

e Qveropphetingsvern er aktivt. >>> La komfyren kjoles ned.
Kokekaret egner seg ikke. >>> Kontroller kokekaret.

-symbolet vises pa kokesonedisplayet.

e Du har ikke plassert porten pé den aktive kokesonen. >>> Kontroller om det finnes et kokekar pa
stekesonen.

e Kokekaret er ikke kompatibelt med induksjonssteking. >>> Kontroller om kokekaret er kompatibelt med
induksjonskomfyren.

o Kokekaret er ikke riktig sentrert eller bunnen pé kokekaret er ikke stor nok til stekesonen. >>> Velg et
kokekar som er stort nok og sentrer kokekaret riktig pa stekesonen.

e  Kokekaret eller stekesonen er overoppvarmet. >>> La dem kjgles ned.

e Steketid for den valgte stekesonen kan veere over. >>> Du kan stille inn en ny steketid eller fullfgre
stekingen.
Overopphetingsvern er aktivt. >>> La komfyren kjgles ned.
En gjenstand kan dekke bergringspanelet Fiern gjenstanden pa panelet.

e Kokekaret er ikke kompatibelt med induksjonssteking. >>> Kontroller om kokekaret er kompatibelt med
induksjonskomfyren.

o Kokekaret er ikke riktig sentrert eller bunnen pé kokekaret er ikke stor nok til stekesonen. >>> Velg et
kokekar som er stort nok og sentrer kokekaret riktig pa stekesonen.

@Forh@r deg med den autoriserte serviceagenten eller forhandleren der du har kigpt produktet hvis du ikke kan

ordne problemet selv om du har gjennomfert instruksjonene i dette avsnittet. Gjor aldri forsgk pa & reparere et
defekt produkt selv.
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